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Infravermelho: aliado

da qualidade de frutas

Sérgio Tonetto de Freitas, pesquisador da Embrapa Semidrido, doutor em Biologia de Plantas - sergio.freitas@embrapa.br

Pesquisador Sérgio
Tonetto, NIR agiliza
0 processo e reduz
perdas na colheita

da manga

espectroscopia de infravermelho pré-
ximo (NIRS, Near-Infrared Specfrosco-
py, sigla em inglés) utiliza a radiagdo
eletromagnética do infravermelho
proximo para determinar, em fra-
c¢bes de segundo e de forma n&o
destrutiva, as caracteristicas fisicas e
quimicas de frutas, exibindo na tela,
em tempo real, os valores obtidos.
A sensibilidade do equipamento,
conhecido como espectrdmetro NIR,
permite a determinacgéo simultdnea
de vdrios atributos de qualidade, tais
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como o feor de matéria seca, amido,
acucares, dcidos, vitaminas e firmeza
da polpa etc. Entretanto, para realizar
essas leituras, os espectrometros NIR
devem ser inicialmente calibrados
para cada tipo de fruta, processo
que envolve o desenvolvimento de
modelos matemdticos que fraduzem
as informagcées relativas a absorgdo
da radiagdo eletromagnética para
atributos de qualidade da fruta.
Atualmente, existern no merca-
do espectrometros NIR portdteis e
de baixo custo que podem ser
utilizados associados a aplica-
fivos de celular ou tablet, assim
como celulares que j& possuam
o espectrometro NIR como parte
de seu pacote tecnoldgico para
avaliar a qualidade e auxiliar na
decisdo da compra de frutas com
alta qualidade de consumo. Com
esta tecnologia, o consumidor terd
em maAaos um recurso apropriado
para dissipar as duvidas diante das
gbndolas de supermercados ou fei-
ras, facilitando a escolha sobre qual
produto adquirir. A tecnologia NIR
permite realizar andlises quantitativas
e qualitativas de pardmetros quimi-
cos e fisicos com precisdo, rapidez,
baixo custo e pouca manipula¢c&o
de amostras. As metodologias ba-
seadas na espectroscopia NIR j& sGo
uma redlidade em diferentes dreas
do conhecimento.

Mais AGILIDADE,

MENORES PERDAS

Na fruticultura, a tecnologia res-
ponde a uma demanda imediata
dos sistemas de producdo do setor:
a rdpida e confidvel determina-
¢8o de qualidade de frutos sem a
necessidade de destrui-los. E um
procedimento bem mais vantajoso
gue os métodos convencionais,
que envolvem a perda de grande
quantidade de frutas nos processos
de avaliagdo. A utilizacdo do NIR
tamibém pode trazer maior agilidade
aos centros de embalagem e distri-
buicdo de frutas. Hoje, uma pessoa
bem treinada consegue selecionar
em meédia uma fruta por segundo.
Com a tecnologia NIR, essa selecdo
se amplia para mais de 50 frutas.
Outra vantagem do NIR estd na pos-
sibilidade de medir o teor de matéria
seca e carboidratos de reserva que,
quando determinados no momento
da colheita, permitem ao produtor
saber antecipadamente a quanti-
dade de agucar e, portanto, o sabor
que os frutos terdo no momento do
consumo. Assim, ele pode optar pela
colheita ou classificacdo dos frutos
com mais garantia de qualidade
ou mesmo adotar prdticas agricolas
gue aumentem a quantidade desses
teores ainda no pomar.

Apesar das vantagens, a tec-
nologia ainda é pouco utilizada na



fruticultura nacional. Isso acontece
devido & falta de conhecimento sobre
0s equipamentos disponiveis No mer-
cado e ao processo de calibracdo
destes equipamentos para uso na
rotina de produgdo, embalagem e
comercializagdo de frutas. Por isso, a
necessidade de investir em pesquisas
para identificar espectrémetros NIR dis-
poniveis No mercado, de baixo custo
e precisos na avaliogcdo e monitoro-
mento da qualidade de frutas, desde
0 pomar até o consumidor, atividade
gue a Embrapa jd vem executando.

APLICACAO NA MANGICULTURA

Um exemplo disso & o estudo de-
senvolvido pela Embrapa Semidrido
(Petrolina-PE) com uso do Infraverme-
lho Proximo para determinagcdo do
estddio ideal de colheita da manga
nas dreas irrgadas do Submédio do
Vale do Rio S&o Francisco, regido
que possui mais de 25 mil hectares
cultivados, e € a principal exporta-
dora da fruta no Pais. Neste estudo,
equipamentos NIR portdteis e de
baixo custo, estdo sendo avaliados
para a precisdo na determinagdo
da qualidade das frutas, visando a
recomendacdo de aparelhos que
possam ser introduzidos na rotina das
empresas produtoras de manga. Os
equipamentos recomendados estdo
sendo ent@o utilizados para estabe-
lecer com precis@o o ponto em que
amanga deve ser retirada da planta
a fim de afingir a alta qualidade
de consumo apds 20 dias, tempo
necessario para gue o produto che-
gue a mercados nos Estados Unidos,
Europa e Asia.

Atecnologia vem sendo aplicada
as principais variedades de manga
cultivadas no Vale do Sdo Francisco

(Tommy Atkins, Palmer e Keitt). Para
tanto, foram medidos e analisados
milhares de dados necessdrios para
uma efetiva calibragdo e validagdo
do uso dos equipamentos nas con-
dicdes ambientais da regido. Entre os
pardmetros de qualidade avaliados,
est@o os teores de matéria seca,
sélidos sollveis (Brix), amido, acidez
fituldvel, firmeza de polpa, cor de
casca e de polpa.

Os modelos de calibracdo gera-
dos pela Embrapa para a manga ja
foram disponibilizados aos agriculto-
res e empreendedores do Vale. Tais
modelos podem ser carregados Nos
espectrofotdmetros, permitindo o seu

uso na determinacdo da qualidade
dos frutos. Esses aparelhos sGo en-
confrados no mercado em versdes
peguenas e portdteis, funcionando
acoplados a um computador, celular
ou tablet, e possuem precos acessi-
veis. Com certeza, sé@o ferramentas
que vao apoiar tomadas de deci-
s6es rdpidas durante as atividades
do dia a dia de agroindustrias ou
propriedades rurais. A utilizagdo do
NIR tem, dessa forma, tudo para se
tornar um importante aliado naiden-
fificacdo da qualidade das frutas no
Brassil, ajudando a manter estratégias
comerciais competitivas para os
mercados inferno e externo.

Linhas de processamento
de frutas e hortalicas

Sua fruta
merece
nossa
tecnologia
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