Mudas de qualidade

'BRS Tarocco do Pampa™

Laranjeira sanguinea para o Rio Grande do Sul

Podem ser obtidas com viveiristas indicados pela Embrapa.
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‘BRS Tarocco do Pampa' [Citrus sinensis (L.) Osbeck] € uma cultivar de
laranjeira do grupo Sanguinea, selecionada para as condigdes
climaticas do Rio Grande do Sul, provavelmente derivada de mutagao
esponténea de gema da "Tarocco del Francofonte' (Italia).

v Planta: moderadamente vigorosa, de formato esferoide e porte
meédio; ndo apresenta alternancia de producgao.

v Ramos: pequenos espinhos somente nos ramos vigorosos.

v Folhas: forma oval-eliptica com apice pontiagudo; peciolos longos.

v Flores: grandes, com média quantidade de graos de pdlen.

v Frutos: tamanho médio (didmetro de 70 mm e peso médio de 200 g);

Formato ovalado, com pescogo ligeiramente pronunciado; casca
ligeiramente rugosa, com espessura meédia (4,2 mm) e coloragcéo
laranja-intenso contendo areas avermelhadas; medianamente faceis
de descascar; polpa vermelha, com grande quantidade de suco (52%);
suco aromatico e avermelhado, com teor médio de agucares e de
acidez; sem sementes; e resistentes ao transporte.

Os frutos apresentam excelente qualidade para consumo in natura,
apresentando teor de vitamina C bem superior as laranjas de polpa
laranja (até 80 mg por 100 g de fruto), endocarpo vermelho e auséncia
de sementes.

A coloragao vermelha da polpa, da casca e do suco € proporcionada
pelo pigmento antocianina, cuja intensidade € diretamente proporcional
as amplitudes térmicas diarias durante o periodo de maturagado dos
frutos. Portanto, a intensidade da coloracdo vermelha varia em funcao
das condi¢cbes ambientais.

A maturacao dos frutos é de meia-estacao. No Rio Grande do Sul, a
colheita é realizada em julho, podendo ser antecipada ou retardada em
funcdo das temperaturas médias da regiéo.

A cultivar apresenta tendéncia de producao de fruto de tamanho pequeno a
médio; é sensivel ao frio e ao creasing (desordem fisiolégica no albedo que faz
com que a casca se aprofunde em porgoes da superficie do fruto); e os frutos
sao pouco resistentes a ventos fortes.

Os citrangeiros 'Troyer' e 'Carrizo' e o citrumeleiro 'Swingle' sdo recomendados
para a produgédo de frutos de alta qualidade. Nao se recomenda o uso do
Trifoliata como porta-enxerto.

Em funcao do porte médio das plantas, recomenda-se espagamentode 6 mx 3
m, com densidade média de 555 plantas por hectare, desconsiderando-se as
areas ocupadas por quebra-ventos. Em solos muito argilosos, pode-se utilizar
espagcamento menor.

Requer nutricdo equilibrada para minimizar o creasing. Os frutos maduros néao
devem ser mantidos na planta, pois ha queda e perda de qualidade.

E uma cultivar produtiva. Dependendo das condigdes de cultivo, a produgéo
anual atinge 30 toneladas por hectare.

Podem ser obtidas no Escritério de Capao do Le&o (RS) da Embrapa Produtos
e Mercado, telefone (63) 3275 9199.



