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Pesquisadores da Embrapa Hortaligas

s surtos populacionais de tripes
nos tltimos trés anos e a cres-
cente ineficiéncia dos inseticidas
quimicos para seu controle tém preocupa-
do as cadeias produtivas de tomate e de pe-
pino em todos os seus segmentos (tutora—
do em campo aberto, tutorado em cultivo
protegido, rasteiro para mercado fresco e
para processamento industrial).

Além disso, esses insetos sdo trans-
missores de virus que podem causar
doengas severas e prejuizos nessas duas
culturas. O controle desse complexo de
pragas é dificil e exige conhecimento téc-

nico na defini¢io das medidas a serem
empregadas.

Tripes

Os tripes sdo insetos muito pequenos,
de corpo estreito e alongado, com colo-
ragio entre amarelo-claro e preto, cabe-
¢a quadrangular e aparelho bucal do tipo
perfurador-sugador. Os adultos tém dois
pares de asas estreitas e franjadas, enquan-
to as larvas sdo dpteras. Estes insetos per-
tencem 2 ordem Thysanoptera.

No Brasil, cinco espécies fitéfagas
destacam-se como pragas em hortaligas,
Frankliniella schultzei (Trybom), F. occi-
dentalis (Pergande), F. zucchini Nakahara
& Monteiro, Thrips tabaci Lindeman e T
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palmi Karny, todas da familia 75ripidac e
subfamilia Thripinae.

Nesse grupo, tanto adultos como as
larvas perfuram os tecidos vegetais € sugam
o contetdo das células. Sdo pragas com
inmeras plantas hospedeiras, incluindo
culturas agricolas, plantas daninhas e sil-
vestres. Com excecio de F. zucchini, que
ocorre principalmente em cucurbiticeas
(abéboras, maxixe, meldo, pepino, etc.), as
demais espécies de tripes anteriormente
citadas podem ocorrer tanto em tomate
como em pepino.

Ciclo e infestacio

O ciclo de vida desses tripes compre-
ende as fases de ovo, larva, pupa e adulto.
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O periodo de ovo a adulto durade 12215
dias, 2 temperatura de 25°C, e a fase larval
de cinco a 10 dias.

Os adultos vivem de 15 a 30 dias, de-
pendendo da temperatura ambiente e, nes-
se periodo, a fémea pode colocar de 100 a
200 ovos. Esses insetos apresentam repro-
dugdo sexuada e por partenogénese (geram
descendentes sem necessidade de acasala-
mento), sendo os ovos colocados na epi-

‘adulto da espécie Frankliniella
jultzei na forma escura

derme das folhas, flores e frutos pequenos.

Tanto no tomate como no pepino, os
tripes sdo encontrados na face inferior das
folhas, no interior das flores, nos botdes
florais, hastes e brotos, ficando abrigados
entre dobras e reentrincias das plantas,
muitas vezes em grupos.

A infestago de tripes é favorecida por
periodos quentes e secos, pela ocorréncia
de veranicos prolongados na estagio chu-

vosa ou em condigdes de baixa temperatura
associada 2 estiagem. A chuva pode reduzir
substancialmente a infestagdo dessa praga.

Injurias causadas pelos tripes

Os tripes podem ocasionar injdrias di-
retas e indiretas. As injurias diretas sdo re-
sultantes principalmente do processo de
alimentagio de adultos e larvas. Os sin-
tomas de ataque dos tripes no tomate e
no pepino incluem: pontuagdes ou estrias
prateadas e zonas necroticas, especialmen-
te a0 longo das nervuras das folhas e nas
flores; presenga de gotas fecais e manchas
escuras nas folhas; bronzeamento e alte-
racdo na consisténcia das folhas, que ficam
quebradigas; ponteiros e folhas deforma-
dos; queda de flores e frutos recém-for-
mados e produgio de frutos deformados.

Altas infestagdes de tripes no inicio do
cultivo de pepino promovem queda acen-
tuada de folhas, perda de vigor e até morte
das plantas. Por outro lado, nas plantas em
produgo, os tripes podem causar manchas
e cicatrizes nos frutos em desenvolvimento.




Em plantas severamente atacadas, o
fruto amadurece mais ripido e o seu ta-
manho € reduzido. Particularmente no
tomate, em razdo da postura de ovos em
pequenos frutos, também sio observadas
pequenas pontuagdes pretas circundadas
por halo claro.

As injurias indiretas estdo relacionadas
a transmissdo de virus do género Tospovi-
rus (familia Bunyaviridae). No tomate, os
tospovirus causam a doenga popularmen-
te conhecida como “vira-cabega”.

Em todas as regides produtoras de to-
mate, essa virose assume grande impor-
tancia economica, tanto para o segmento
de produgio para processamento indus-
trial como para o mercado fresco, em ra-
zd0 da severidade dos sintomas em culti-
vares suscetiveis e prejuizos resultantes da
redug@o da produgio e qualidade dos fru-
tos, assim como pelo aumento do custo
de produgio devido as medidas de con-
trole adotadas. Para o tomateiro, os tripes
destacam-se como vetores de tospovirus.

No pepino, a doenga conhecida como
“clorose letal da abobrinha de moita”é cau-
sada por apenas uma espécie de tospovi-
rus. Embora seja muito severa em abébora
e melancia, essa doenga ainda tem ocor-

Sintomas causados por Groundnut ringsot virus (GRSV) na folha
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rido em baixa incidéncia nos cultivos de
pepino, sendo relatada no Distrito Fede-
ral e nos Estados de Mato Grosso do Sul
e Sdo Paulo.

Portanto, no caso do pepino, os tri-
pes assumem maior importancia por cau-
sar dano direto, como sugadores de con-
teddo celular.

Os tospovirus

Os tospovirus possuem genoma tri-
partido, com trés segmentos de RNA fita
simples. No Brasil, o “vira-cabe¢a” do to-
mate é causado pelas espécies Tomato
spotted wilt virus (TSWV), Groundnur
ringspot virus (GRSV') e Tomato chloro-
tic spot virus (TCSV'), sendo o tripes F
schultzei o vetor mais eficiente desse gru-
po de tospovirus.

Os sintomas da doenga variam segun-
do o nivel de suscetibilidade da cultivar de
tomate a doenga, estddio em que a plan-
ta for infectada, estirpe do virus, além de
condi¢des ambientais.

Em cultivares suscetiveis, os sintomas
sdo bronzeamento de folhas apicais e le-
sOes necréticas pequenas e escuras em fo-
lhas, que aumentam em tamanho e coales-
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Sintomas de vira-cabeca em frutos de tomate

cem, culminando na formagio de grandes
dreas necrosadas.

A planta pode apresentar curvatura
do dpice, sintoma do qual foi originado
o nome da doenga “vira-cabe¢a”. Outros
sintomas so anéis clordticos ou necréti-
cos em folhas e frutos e manchas escuras
e de tamanho irregular em peciolos, pe-
dtnculos e hastes.

Ocorre, ainda, severa redugio no cres-
cimento da planta. Os sintomas sio mais
severos quando a infecgio ocorre na fase
de mudas e, nesse caso, pode nio haver
produgio de frutos ou até mesmo ocorrer
morte da planta. Entretanto, quando ocor-
rem mais tardiamente, apds o pegamen-
to dos frutos, os sintomas nfo sio tio se-
veros, mas os frutos podem, ainda assim,
apresentar anéis cloréticos ou necréticos.

Culturas afetadas

O “vira-cabega” afeta principalmente
espécies dentro da familia Solanaceae (to-
mate, pimentfo, pimenta, fumo, batata, en-
tre outros) e da familia Asteraceae (alface).
A ocorréncia do “vira-cabega” é verificada
no tomate, em especial nos meses mais se-
cos do ano, e em muitos casos pode resul-
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tar em perdas severas.

Os primeiros 45 dias apds o transplan-
tio sdo determinantes para o sucesso ou
nio do manejo da doenga. Todavia, retar-
dar o inicio da infecgdo ndo é uma tarefa
facil e, por isso, o controle da doenga deve
ser iniciado antes mesmo do transplantio
do tomateiro.

ZLCV

No pepino, a doenga “clorose letal da
abobrinha de moita” é causada por uma
Ginica espécie de tospovirus, 0 Zucchini le-
thal chlorosis virus (ZLCV), cujo principal
vetor é o tripes [ zucchini.

Atualmente, o ZL.CV ocorre em ou-
tras espécies de cucurbiticeas, como me-
lancia, maxixe e meldo, cuja importancia
vem aumentando em vérias regioes pro-
dutoras. Plantas de pepino infectadas por
essa espécie de tospovirus exibem sinto-
mas sistémicos, caracterizados por ama-
relecimento, mosqueado, manchas cloré-

| Folha de pepino com sintoma de
| infecgao por ZLCV
|
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ticas irregulares, clareamento de nervuras
em folhas e deformagio foliar.

Vale salientar que os tospovirus que
infectam o tomate nfo causam doengas
em pepino e vice-versa. A transmissio de
tospovirus pelos tripes ocorre de manei-
ra persistente propagativa. Nesse tipo de
transmissdo, o virus é adquirido pelo in-
seto, ainda na fase larval, a0 se alimentar
de planta infectada.

A aquisi¢do do virus nesse estddio
de desenvolvimento do tripes é necessé-
ria para que, ao se tornar adulto, o inseto
possa transmitir o virus. Ao atingir a fase
adulta, o tripes torna-se virulifero e, dessa
forma, apto a transmitir os virus por toda
sua vida ao se alimentar de plantas sadias.

Apenas adultos viruliferos e, em alguns
casos, larvas de segundo instar sdo capazes
de transmitir virus. Entretanto, apenas as
formas adultas sdo importantes na causa
de epidemias, considerando que as larvas
s30 pouco moveis.

O vento é o principal agente dissemi-
nador dos tripes a longas distancias. Nao
ocorre transmissio de tospovirus aos des-
cendentes do inseto e também nio ocorre

sua transmissdao em sementes.

Monitoramento de tripes

A ripida detecgio da entrada dos tri-
pes no cultivo é essencial para o sucesso do
seu manejo nas culturas de tomate e pepi-
no. Por isso, o monitoramento dessa pra-
ga deve ser realizado pelo menos uma vez
por semana, tanto no viveiro de mudas de
tomate e pepino como no cultivo defini-
tivo logo apds o plantio.

Na etapa de produggio de mudas, é pre-
ciso inspecionar cuidadosamente as plan-
tas com lupa (aumento de 40 vezes). Para
monitoramento no cultivo definitivo, de-
ve-se agitar vigorosamente as folhas das
plantas sobre uma placa ou bandeja plds-
tica branca e avaliar a quantidade de inse-
tos coletados ao longo de um metro na fi-
leira de cultivo.

Também deve-se inspecionar as flores
na mesma fileira. Alternativamente, po-
de-se realizar o monitoramento de tripes
adultos com placas adesivas de coloragio
amarela e azul. Essas placas adesivas de-
verdo ser instaladas em estacas de bambu
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na altura do dossel das plantas ou no pré-
prio sistema de condugéo, e coletadas para
avaliago, semanalmente.

Medidas de controle

No controle de viroses, hd que se con-
siderar que ndo existem medidas curativas
a serem empregadas. Apés ter ocorrido a
transmissdo dos tospovirus, ndo ha pro-
dutos quimicos que possam ser utilizados
visando a redugio da infecgio na planta.
A estratégia mais eficaz contra viroses
consiste na adogdo de medidas preventivas
de forma integrada e direcionadas aos vi-
rus e 20s tripes, visando reduzir e/ou evi-
tar a introdugdo desses patégenos na drea
de produgﬁo e, consequentemente, o esta-
belecimento da doenga no cultivo.
A maioria dos produtores tem a con-
cepgo que a simples aplicagdo de agro-
téxicos para eliminar o inseto vetor seria
suficiente para o controle da doenga “vi-
ra-cabega”. Tal fato ndo é verdade, sendo
muito comum se observar campos de to-
mate com intensa aplicagdo de inseticidas
e 100% de incidéncia de “vira-cabega”.
Assim, o controle de tripes e dos tos-
povirus associados ao tomate € 20 pepino
deve preconizar a adogio de varias medi-
das simultaneas (preventivas e curativas),
sendo todas igualmente importantes, den-
tre as quais:
= Uso de sementes com alto poder de
germinagdo e 6tima qualidade fitos-
sanitdria;

= Na cultura de tomate, e quando for
adotado o transplantio do pepino, a

produgio de mudas deve ser realizada

em locais protegidos por tela ou teci-

do  prova de insetos sugadores e que
estejam localizados distante de cam-
pos infectados por virus ou infestados
por tripes e longe do local definitivo
de plantio;

= Uso de cultivares de ciclo curto e ade-
quagdo da época de plantio para a re-
gido, visando o escape de picos popula-
cionais dos tripes. No caso do tomate,

o uso de cultivares com resisténcia ge-

nética aos tospovirus é mandatério

em regi6es de alta incidéncia do “vi-

ra-cabe¢a”;
Atualmente, estio disponiveis no mer-
cado cultivares comerciais de tomateiro
com resisténcia as principais espécies de
tospovirus que infectam a cultura, cuja
resisténcia deve-se 2 presenga do gene
Sw-5, que ¢ derivado de Solanum peru-
vianum. No mercado brasileiro ndo ha
cultivares de pepino com resisténcia a0
ZLCV;
= Selegio de mudas sadias, vigorosas e li-
vres de viroses para plantio;

= Adotar o isolamento dos talhdes por
data e drea, evitando escalonamento
de plantio, inclusive dentro da estufa;

= Realizar a implantagdo prévia de bar-
reiras vivas ou faixas de cultivos ao re-
dor da lavoura ou estufa, de tal forma
que tenham pelo menos 1,0 m de altu-
ra no momento do plantio do tomate
ou pepino. O objetivo ¢ retardar a in-

festagao de tripes, bem como reduzir a

incidéncia de viroses na drea;
= Nio transplantar mudas de tomate ou
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Monitoramento com placas
adesivas coloridas
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pepino com menos de 21 dias de idade;

= Mudas transportadas ao campo que
nio foram utilizadas nio devem retor-
nar aos viveiros ou ficar abandonadas
no campo;

= Realizar o plantio dos talhdes no senti-
do contririo 4 dirego predominante do
vento, do mais velho para o mais novo,
para desfavorecer o deslocamento das
pragas dos talhdes velhos para os novos;

= Nio fazer plantios préximos a cultivos
de solaniceas (tomate, pimentdo, pi-
menta, fumo, batata e berinjela), cucur-
bitdceas (abboras, melancia, maxixe e
meldo), malvceas (algoddo e quiabei-
r0), além de alho, cebola e coentro, que
sdo 6timos hospedeiros de tripes;

= Eliminagio de plantas daninhas e plan-
tas silvestres que sejam hospedeiras de
tripes e tospovirus, nas proximidades
da érea, antes da implantagio da cul-
tura e daquelas presentes no interior e
nas bordaduras dos cultivos de toma-
te € pepino;

= Recomenda-se a adogio desse manejo
nas 4reas adjacentes a lavoura nos pri-
meiros 50 dias de cultivo. Tanto em vi-
veiro para produgio de mudas como em
cultivos definitivos sob ambiente pro-
tegido deve-se manter uma faixa sem
vegetagio de pelo menos 2 m, no lado
externo de todo o telado ou estufa, du-
rante todo o periodo de cultivo;

= Eliminagio de plantas com viroses. Es-
sas plantas devem ser podadas a partir
da base com uma tesoura de poda ou
faca e imediatamente, ainda no local de
poda, colocadas dentro de sacos de plds-
tico, e s6 entdo devem ser retiradas da
drea cultivada e, em seguida, enterradas
ou queimadas em local bem distante;

= O contato das plantas descartadas com
aquelas que permanecem no cultivo
deve ser evitado. Dessa forma, as plan-
tas doentes eliminadas ndo devem ser
depositadas no entorno da drea culti-
vada ou ficar dentro do telado;

= Utilizar inseticidas quimicos para ma-
nejo de tripes, conforme as recomen-
dagdes técnicas;

= Alternativamente ao controle quimico,
em regides e ambientes com alta umi-
dade relativa do ar (>70%) podem ser



utilizados produtos comerciais a base de
fungos entomopatogénicos (Beauveria
bassiana e Metarhizium anisopliae) para
controle de tripes.
Entretanto, esses inseticidas micro-
bianos somente podem ser utilizados em
condigdo de baixa incidéncia de viroses
na regido.
= Destruir os restos culturais imediata-
mente apés o término da etapa de co-
lheita, nunca abandonando as lavouras
a0 final do ciclo.

= Adotar sucessio e rotagio de culturas
com plantas ndo hospedeiras de tri-
pes e tospovirus, evitando-se plantios
sucessivos de tomate, pepino e outros
hospedeiros na mesma drea de culti-
vo ou dentro da estufa.

Controle quimico

O controle quimico do tripes deve ser
realizado com rigor técnico.

Em 4reas com histérico de alta infes-
tagdo de tripes e de incidéncia de “vira-ca-
bega” em tomate, recomenda-se:

* A aplicacio preventiva de insetici-
das durante a fase de viveiro, mediante
uso de ingredientes ativos de agio sisté-
mica via pulverizagio;

* Imersio de bandejas com mudas ou
na forma de esguicho;

* Apenas uma aplicagio preventiva de
inseticida nos primeiros dias apds o trans-
plantio das mudas.

Novas aplicagdes de inseticidas no
cultivo definitivo somente serdo realizadas
quando for constatado um tripes adulto,
em média, por planta ou por armadilha.

E importante enfatizar que o contro-
le quimico ndo deve ser a Gnica forma de
combate aos tripes e ao “vira-cabe¢a” na
cultura do tomate. O uso de inseticidas
sempre deve estar associado a outros mé-
todos de controle.

Na cultura do pepino, quando nio ha
histérico da doenga “clorose letal da abo-
brinha de moita”, ndo se justifica o uso
de inseticidas de forma “calendarizada”
para o controle de tripes durante o cultivo.

A planta de pepino consegue supor-
tar uma infestagio mediana, de forma que

Amostragem em bandeja branca
em cultivo protegido
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o controle dessa praga s6 deverd ocorrer
quando for constatado acima de 15% de
plantas com a presenga do inseto.

Dicas importantes

Para que se alcance a eficiéncia de
controle desejada, virias medidas devem
ser rigorosamente adotadas.

Utilizar apenas produtos registrados
para a cultura de tomate e pepino, que se-
jam seletivos em favor dos inimigos natu-
rais e polinizadores e, sempre que possi-
vel, de baixa toxicidade (classes II1I - faixa
azul e IV - faixa verde).

Como os tripes apresentam rapida-
mente resisténcia aos diversos ingredien-
tes ativos, deve-se adotar um rodizio de
produtos de diferentes grupos quimicos
e modos de agio.

Assim, recomenda-se utilizar um
mesmo ingrediente ativo por, no méxi-
mo, duas semanas seguidas (tempo de
uma geragio do tripes, de ovo ao adulto).

Quando forem necessirias novas
aplicagdes, deve-se usar outro produto,
de outro grupo quimico e modo de agdo.

Como a maioria dos produtos qui-
micos atua por contato com os tripes,
é importante que a calda cubra de ma-

neira homogénea a parte inferior da fo-
lhagem, para poder atingir o inseto. Por
exemplo, direcionar o jato de pulveriza-
¢do de baixo para cima.

Realizar a pulverizagio pela manhi,
entre 6h e 10h, ou 4 tarde, a partir das
16h, para evitar a ripida evaporagio da
dgua e a degradacio dos produtos pela
radiagdo solar.

Usar a dosagem indicada pelo fabri-
cante e a quantidade de 4gua adequada,
em geral 400 - 600 L/ha, com pH 5,0.
Nio utilizar subdosagens e sempre adi-
cionar espalhante adesivo a calda.

Evitar a aplicagio de mistura de pes-
ticidas e manter os equipamentos em
boas condi¢des de trabalho (pressio de
aspersio recomendada, bicos adequa-
dos e bem regulados) para proporcio-
nar a aplicagdo do produto na dosagem
correta.

Uma pulverizagio serd considera-
da apropriada quando forem deposita-
das cerca de 80 gotas/cm? de superficie.

Isso pode ser aferido pelo produtor
mediante uso de papel indicador sensi-
vel a formulages aquosa e oleosa, cujas
cartelas sdo devidamente fixadas na face
inferior das folhas minutos antes da apli-
cagdo. °




