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Apresentacao

Os citros encontram-se entre as frutas mais produzidas e consumidas
no mundo, estando presentes na mesa de praticamente todos os
brasileiros. No Rio Grande do Sul cerca de 20 mil produtores de base
familiar dedicam-se a atividade, tendo nos citros sua principal fonte de
renda.

Ha décadas, instituicoes, como a Embrapa Clima Temperado,
Universidade Federal do Rio Grande do Sul, Fundacao Estadual de
Pesquisa Agropecuaria e Emater-RS, vém dando sustentacao a essa
cadeia produtiva. Nesse sentido, por meio de varios projetos, ora
financiados pela Embrapa, ora pelo CNPq e FAPERGS, alternando-

se a lideranca, mas conservando-se a equipe, tem-se trabalho na
composicao de um sistema para producao orgéanica de citros. Esses
trabalhos de pesquisa tém se fundamentado em demandas levantadas
pelo setor produtivo, sendo realizados, sempre, de forma participativa
com os produtores. Sob essa orientacao, de 2007 a 2010, a Embrapa,
por meio de seu macroprograma 6, voltado a agricultura familiar,
financiou o projeto intitulado “Tecnologias para otimizacao da producao
orgénica de citros em propriedades familiares dos Vales do Cai e
Taquari, no Rio Grande do Sul”.

Desta forma, esta publicacao reune informacodes técnicas geradas



por uma equipe multi-insititucional e multidisciplinar sobre sistema de
producao organica de citros.

Waldyr Stumpf Junior
Chefe-Geral

Embrapa Clima Temperado
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Producao Orgéanica de Citros no Rio Grande do Sul

Producao Organica de
Citros no Rio Grande do Sul

Roberto Pedroso de Oliveira
Walkyria Bueno Scivittaro
Eduardo César Schroder
Fabio José Esswein

1. Introducao
O Rio Grande do Sul é um dos estados maiores produtores de citros
do Brasil, sendo a cultura desenvolvida predominantemente por
produtores de base familiar. Desde 1998, a Embrapa Clima Temperado
vem trabalhando com citros de mesa no Sul do Brasil, interangido com
instituicoes consagradas em pesquisa e em extencao, tais como a
Universidade Federal do Rio Grande do Sul (UFRGS), Fundacao Estadual
de Pesquisa Agropecuaria (FEPAGRO) e Emater-RS.

De 2007 a 2010, a Embrapa, por meio de seu macroprograma 6,
voltado a agricultura familiar, financiou o projeto intitulado “Tecnologias
para otimizacao da producao orgéanica de citros em propriedades
familiares dos Vales do Cai e Taquari, no Rio Grande do Sul, no

qual participaram varias instituicoes no sentido de gerar tecnologias

de forma participativa com o setor produtivo. Dentre as entidades
representantes do setor produtivo destacaram-se no projeto a
Cooperativa dos Citricultores Ecolégicos do Vale do Cai (Ecocitrus) e a
Associacao Companheiros da Natureza.

A presente publicacao reune tecnologias e experiéncias de
pesquisadores, professores, extensionistas e produtores, resultantes
de atividades de pesquisa, de forma a compor um sistema de producao
organica de citros para o Rio Grande do Sul.
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2. Estado da arte da producao

organica de citros no Rio Grande do
Sul

Roberto Pedroso de Oliveira (Embrapa Clima
Temperado)

Eduardo César Schroder (Companheiros da
Natureza)

Fabio José Esswein (ECOCITRUS)

Walkyria Bueno Scivittaro (Embrapa Clima
Temperado)

2.1. Conceituacao dos produtos organicos

A lei no 10.831, de 23 de dezembro de 2003, estabelece como
sistema orgénico de producao agropecuaria todo aquele em que

se adotam técnicas especificas, mediante a otimizacao do uso dos
recursos naturais e socioecondmicos disponiveis e o respeito a
integridade cultural das comunidades rurais, tendo por objetivo a
sustentabilidade econdmica e ecoldgica, a maximizacao dos beneficios
sociais, a minimizacao da dependéncia de energia nao renovavel,
empregando, sempre que possivel, métodos culturais, biolégicos

e mecanicos, em contraposicao ao uso de materiais sintéticos, a
eliminacao do uso de organismos geneticamente modificados e de
radiacoes ionizantes em qualquer fase do processo de producao,
processamento, armazenamento, distribuicao e comercializacao, e a
protecao do meio ambiente (BRASIL, 2003).

Desta forma, segundo o Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, as finalidades dos sistemas de producao orgénica sao:
a oferta de produtos saudaveis, isentos de contaminantes intencionais;
a preservacao da diversidade biolégica dos ecossistemas naturais

e a recomposicao ou o incremento da diversidade biolégica dos
ecossistemas modificados em que se insere o sistema de producao;

o incremento da atividade biolégica do solo; o uso sustentavel do

solo, da agua e do ar; a reducao ao minimo de todas as formas de
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contaminacao desses elementos que possam resultar das praticas
agricolas; a manutencao ou o incremento da fertilidade do solo em
longo prazo; a reciclagem de residuos de origem orgéanica, reduzindo
ao minimo o emprego de recursos nao renovaveis; o uso de recursos
renovaveis e de sistemas agricolas organizados localmente; o incentivo
da integracao entre os diferentes segmentos da cadeia produtiva e de
consumo de produtos organicos; a regionalizacao da producao e do

comércio desses produtos; e a manipulacao dos produtos agricolas com

base no uso de métodos de elaboracao cuidadosos, com o propdsito
de manter a integridade organica e as qualidades vitais do produto em
todas as etapas.

Deve-se salientar que o conceito de sistema orgénico de producao
agropecuaria e industrial abrange os denominados ecoldgico,
biodindmico, natural, regenerativo, biolégico, agroecoldgico,
permacultura, dentre outros que atendam aos principios estabelecidos
em lei. Também se consideram como produtos da agricultura orgéanica
os provenientes da atividade pecuaria (o gado deve ser criado sem
remédios sintéticos e horménios), os produtos industrializados
(produzidos sem produtos quimicos, como 0s corantes e 0s
aromatizantes artificiais) e os decorrentes de processo extrativista
sustentavel e nao prejudicial ao ecossistema local. O sistema
organico é aplicavel tanto a pequenas quanto a grandes propriedades,
independentemente das condicoes de solo e de clima locais (OLIVEIRA
et al., 2005b).

2.2. Citricultura no Rio Grande do Sul

Os citros encontram-se entre as frutas mais consumidas pelos
brasileiros, sendo cultivados em praticamente todos os estados.
Consequentemente, o Brasil € o maior produtor mundial, com uma
populacao estimada em 250 milhdes de plantas, distribuidas em
uma area de 940 mil hectares, onde sao produzidas 20,5 milhdes de
toneladas de fruta por ano (AGRIANUAL, 2009; IBGE, 2010).

No cenadrio citado, o Estado Rio Grande do Sul é o quinto maior
produtor nacional, com producao anual estimada de 537 mil toneladas
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de citros, realizada em 42 mil hectares, o que gera uma receita direta
de 250 milhdes de reais (AGRIANUAL, 2009). Embora essa producao
seja pequena quando comparada a de Sao Paulo, é maior que a de
muitos paises e representa a principal atividade econémica de dezenas
de municipios.

A producao de citros no Rio Grande do Sul ocorre desde a primeira
metade do século 20, tendo sido iniciada por alemaes, italianos

e seus descendentes na regiao dos vales do Cai e Taquari, onde
existem cerca de 10 mil pequenos produtores (0,5 a 2 ha), que tém
a citricultura como principal atividade de renda (PANZENHAGEN,
2004). Nessa regiao existem todos os elos da cadeia produtiva, tais
como fornecedores de insumos, produtores de mudas, produtores de
frutas, dezenas de packing houses para beneficiamento das frutas,
industrias de grande porte para a producao de suco, dezenas de
pequenas industrias de sucos, doces e derivados, distribuidores de
fruta, dentre outros. Esses produtores possuem grande conhecimento
acumulado sobre a cultura, resultado principalmente da observacao,
experimentacao e troca de informacoes entre os componentes da
cadeia produtiva, sendo amplamente organizados em cooperativas e
associacoes.

Desde a década de 90, a cultura dos citros tem se expandido nas
regides do Alto Uruguai e da Campanha Gaucha. Na regiao da
Campanha Gaucha estao sendo implantados pomares empresariais de
30 a 300 hectares, enquanto que, na do Alto Uruguai, a citricultura é
de base familiar, a exemplo do que ocorre nos Vales do Cai e Taquari.

2.3. Citricultura organica nos Vales do Cai e Taquari
Na década de 90, em funcao de dificuldades no manejo de pragas e
de doencas pelos métodos convencionais e da preocupacao com a
viabilidade econémica da propriedade familiar e com a preservacao
do meio ambiente, os produtores passaram a procurar sistemas
alternativos de producao.

Desta forma, com apoio do Programa de Viabilizacao de Espacos
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Econbmicos das Populacoes de Baixa Renda (Prorenda), em 1994,
foi criada a Cooperativa dos Citricultores Ecolégicos do Vale do

Cai (ECOCITRUS), em Montenegro, e, em 1998, a Associacao

de Produtores Ecologistas Companheiros da Natureza, em Pareci
Novo, com a finalidade de viabilizar a producao de alimentos sadios
sem agressao ao meio ambiente, possibilitando aos pequenos
produtores, por meio do cooperativismo, a troca de conhecimentos e
competitividade no mercado.

Em 2002, em Montenegro, foi criado o Grupo de Citricultura Ecoldgica,
férum que tem levantado as demandas de pesquisa da regiao e
discutido experiéncias, dificuldades e provaveis solucoes para os
produtores de citros de base familiar dos vales do Cai e Taquari.

Em 2004, foi celebrado um convénio entre a Embrapa Clima
Temperado, Universidade Federal do Rio Grande do Sul (UFRGS),
Emater-RS e varias instituicoes locais, tais como ECOCITRUS,
Companheiros da Natureza, Associacao Montenegrina de Fruticultores
e Associacao de Citricultores de Sao Sebastiao do Cai, dentre outras,
para desenvolver as acoes de pesquisa demandadas pelos produtores,
com enfoque nas areas de introducao de cultivares resistentes a
estresses bidticos e abiéticos, producao de mudas, compostagem,
nutricao de plantas, uso de sistema agroflorestal, fitossanidade,
pés-colheita, seguranca alimentar e ambiental e anélise de custo de
producao de forma participativa com os produtores. Em sequéncia,
outras instituicoes e associacoes, inclusive de outras regioes do Pais,
como a Embrapa Agroindustria de Alimentos, Embrapa Transferéncia
de Tecnologia, Universidade Federal de Pelotas (UFPel), Fundacao
Estadual de Pesquisa Agropecudria (FEPAGRO), Associacao Gaucha de
Produtores de Mudas de Citros em Ambiente Protegido, dentre outras,
aderiram ao grupo de trabalho, pelo desenvolvimento sustentavel da
citricultura no Rio Grande do Sul.

2.3.1. Ecocitrus
Com sede em Montenegro, RS, a 80 km de Porto Alegre, a ECOCITRUS
é formada exclusivamente por produtores rurais de base familiar de
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varios municipios do Vale do Cai (Montenegro, Harmonia, Pareci Novo,
Barao, Tupandi e Sao José do Sul) (Figura 1).

A missao da ECOCITRUS consiste em resgatar a agricultura
sustentavel, socialmente justa, ecologicamente correta e
economicamente viavel na regiao em que se situa. A cooperativa tem
se organizado para que o agricultor assuma toda a cadeia produtiva,
desde a producao de insumos, organizacao social, formacao, geracao
de tecnologia, industrializacao, comercializacao e certificacao
participativa.

A ECOCITRUS iniciou com 15 associados, contando, atualmente, com
cerca de 110 familias, 49 sécios trabalhadores e 10 funcionarios.

Em uma area total de 600 hectares, sao cultivados 255 com citros,
havendo uma producao anual estimada de 2,5 mil toneladas de frutas
e faturamento de R$ 5 milhdes (ECOCITRUS, 2010). Parte da fruta
produzida é comercializada como produto diferenciado em feiras e nas
principais redes de supermercados do Pais; outra parte é utilizada na
fabricacao de sucos organicos concentrados certificados de laranja

e de tangerina. Em 2010, a cooperativa iniciou a producao de éleos
essenciais de tangerinas, tendo produzido 4,2 toneladas, as quais
foram exportadas para a Franca. Em 2011, a ECOCITRUS iniciara a
producao de sucos concentrados CFC em fabrica prépria.

A cooperativa esta organizada em diferentes setores: usina de
compostagem, producao ecoldgica, formacao e pesquisa em
agroecologia, comercializacao, agroindustria e certificacao participativa.

Em 1995, foi construida uma usina de compostagem de residuos
agroindustriais para a producao de fertilizantes organicos estaveis e
ricos em nutrientes. Atualmente, 35 empresas da regidao fornecem
residuos agroindustriais provenientes da producao de frangos, suinos,
cerveja, 6leo de soja, madeira, polpa e sucos de frutas, esterco,
cinzas, dentre outros, para uso como matéria-prima na usina. Em
consequéncia, sao recicladas 45 mil toneladas de residuos industriais
por ano, resultando na producao de 15 mil toneladas de biocomposto



Producao Orgéanica de Citros no Rio Grande do Sul

sélido e de 15 mil toneladas de biofertilizante liquido para aplicacao
nos pomares (COOPERATIVA, 2010). No processo de compostagem
seguem-se as orientacoes da Fundacao Estadual de Protecao Ambiental
(FEPAM), evitando-se a contaminacao dos fertilizantes com metais
pesados e com contaminantes biolégicos, bem como a contaminacao
do lencol freatico da area onde se localiza a usina. Esses fertilizantes,
uma vez aplicados nos pomares, proporcionam aumento do teor de
matéria organica do solo, disponibilizacao gradual de nutrientes as
plantas e incremento da diversidade microbiana e da capacidade de
retencao e de infiltracao de agua do solo.

Na area de pesquisa, a ECOCITRUS vem trabalhando de forma
participativa com a Universidade Federal do Rio Grande do Sul (UFRGS)
e com a Embrapa Clima Temperado, para otimizar o sistema de
producao organica em uso. Em parceria com essas instituicoes e com

a Emater-RS, a ECOCITRUS vem divulgando e expandindo a proposta
agroecoldgica no Brasil e no exterior, por meio de dias de campo em
suas dependéncias, onde sao realizados treinamentos.

Atualmente, a ECOCITRUS esta buscando um modelo de certificacao
participativa, por meio da rede ECOVIDA. Com base na ética, na
confianca e no reconhecimento, busca-se reduzir o custo do processo
de certificacao, viabilizando ainda mais o desenvolvimento do sistema
de producao organico. Atualmente, as frutas frescas e os sucos de
laranja e de tangerina produzidos pela ECOCITRUS sao certificados
também pelo IBD Certificacoes.
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Figura 1. Cooperativa dos Citricultores Ecolégicos do Vale do Cai.
Foto: Ecocitrus

2.3.2. Companheiros da Natureza

A Associacao de Produtores Ecologistas Companheiros da Natureza,
sediada em Pareci Novo, agrega dez familias de produtores dos
municipios de Montenegro, Marata, Pareci Novo, Brochier e Harmonia,
que vendem seus produtos nas principais feiras agroecolégicas de Porto
Alegre e de Canoas, na agroindustria organica associada e no mercado
local.

Constituida no ano de 1998, inicialmente como Grupo Ecolégico,
agregou familias que jd operavam em feiras organicas junto a
Cooperativa Coolméia e familias de produtores que desejavam mudar
o modelo de producao. Neste processo, a Cooperativa Coolméia,
Fundacao Gaia e os técnicos locais da Emater-RS tiveram papel
fundamental na motivacao e na transferéncia de conhecimento para
consolidar as técnicas de producao.

Desde seu inicio foram realizadas reunides mensais sempre na
propriedade de um dos agricultores associados, onde além das pautas
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normais da entidade, foram realizadas visitas a propriedade ocorrendo
uma avaliacao geral sob os aspectos produtivos, fitossanitarios, etc. Na
ocasiao eram realizadas trocas de experiéncias e sugestdoes para sanar
os problemas existentes e os potenciais. Estas atividades construiram
um processo interno de geracao de credibilidade orgénica.

Em 2000, iniciaram-se as primeiras experiéncias de comercializacao
conjunta e de compra dos primeiros equipamentos de uso coletivo

da associacao, como bancas, maquina extratora de suco e balancas,
iniciando as feiras organicas em Porto Alegre e o comércio de suco in
natura na Expointer.

Em 2002 foi fundada a Associacao de Produtores Ecologistas
Companheiros da Natureza, dando um caréater legal a instituicao,
sendo um marco importante para a construcao de projetos e para a
solidificacao da entidade. Concomitantemente, a associacao comecou
a fazer parte da Rede Ecovida, buscando a avaliacao de conformidade
organica por meio de um modelo participativo.

Em 2004, a entidade obteve o registro de sua marca, buscando reforcar
sua imagem junto ao mercado consumidor. Em 2006, com aumento
significativo no volume de vendas, foi adquirido e adaptado um Onibus
para levar equipamentos, produtos e mao de obra para os pontos de
comercializacao. Em 2007 foram obtidos recursos do governo federal
gue permitiram a construcao da sede da entidade e a compra de uma
camara fria e de uma polidora de frutas.

A associacao possui uma area total de 300 hectares, sendo 200
cultivados com citros, sendo ainda produzidas morangas, melancia,
figo, caqui, milho verde e hortalicas, além de produtos agricolas

para consumo das familias. Utilizam-se em sua praticas produtivas a
preservacao da biodiversidade, a manutencao da cobertura vegetal do
solo, o incremento de biomassa com adubos verdes, adubos organicos,
compostos, cinzas, biofertilizantes, caldas bordalesa e sulfocalcica,
processos de antagonismo e repeléncia e o empapelamento de frutos.
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A agroindustria de um dos cooperados da associacao chama-se Novo
Citrus, a qual processa sucos de laranja e de tangerina (Figura 2) e
produz geleias sem adicao de acucar ou com acucar mascavo. Absorve
parte da producao de citros da Associacao Companheiros da Natureza,
além de produtos organicos de outros produtores e associacoes, como
banana, goiaba, manga, uva, melancia, figo, abébora e maca. Seus
produtos sao comercializados em Brasilia, Rio de Janeiro, Sao Paulo,
Florianépolis e Curitiba, além do Rio Grande do Sul. Em 2010, a Novo
Citrus produziu 60 mil litros de sucos e 10 toneladas de geleias.

_Foto: William Rocha.

Figura 2 - Suco de tangerina produzido pela Novo Citruls.
Foto: William Rocha.

Da mesma forma que a ECOCITRUS, a Companheiros da Natureza vem
realizando pesquisas participativas com a UFRGS e com a Embrapa
Clima Temperado, para otimizar seu sistema de producao orgénica,
e possui um trabalho com a Emater-RS, para divulgacao da proposta
agroecoldgica. Suas dependéncias também tém sido utilizadas para a
visitacao e treinamentos de agricultores. Algumas dessas propriedades
possuem hospedagem para receber visitantes interessados em
ecoturismo, além de conhecer os produtos organicos.
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Atualmente, a Companheiros da Natureza tem a certificacao
participativa dos frutos comercializados in natura, por meio da rede
ECOVIDA, tendo os produtos da agroindustria Novo Citrus o selo da
ECOCERT BRASIL.

Atualmente, a entidade encontra-se em um processo de avaliacao
interna com o objetivo de constituir um planejamento estratégico,
visando a mudanca organizativa possivelmente para uma cooperativa
e de buscar novos mercados para o excedente de sua producao via
mercado institucional.

2.4. Apontamentos finais

Nesse capitulo, evidencia-se que a producao organica ja esta
regulamentada no Brasil, existindo, no Rio Grande do Sul, duas
instituicoes com larga experiéncia na producao de frutas e de sucos
citricos organicos certificados. Ambas as instituicOoes estao dispostas,

nao somente a disponibilizar seus produtos no mercado, mas, também,

a difundir as tecnologias praticadas e as desenvolvidas de forma
participativa com a UFRGS e a Embrapa Clima Temperado.

Diante desse quadro, espera-se a multiplicacao dos produtores
envolvidos com os principios e as praticas do sistema de producao
orgénica e um numero crescente de consumidores adquirindo
esses produtos, seja para ter uma vida mais saudavel ou por estar
promovendo sistemas de producao socialmente mais justos e
ambientalmente mais equilibrados.
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3. Certificacao de produtos
organicos

Roberto Pedroso de Oliveira (Embrapa Clima Temperado)

Walkyria Bueno Scivittaro (Embrapa Clima Temperado)

3.1. Breve histoérico

O desenvolvimento do mercado de organicos esta diretamente
relacionado a confianca dos consumidores quanto a autenticidade dos
produtos, a qual somente pode ser assegurada por meio de programas
eficientes de certificacao. Além disso, a certificacao é importante para
a manutencao de padrdes éticos do movimento organico, devendo estar
desvinculada de interesses econdémicos.

A Cooperativa Ecolégica Coolméia, situada no Rio Grande do Sul,
preocupada com a agricultura ecolégica, defesa do ambiente e oferta
de alimentos saudaveis, desde 1978 ja demandava algum tipo de
processo de certificacao para garantir a qualidade dos produtos
orgénicos comercializados. Em 1986, a Associacao de Agricultores
Biolégicos do Estado do Rio de Janeiro (ABIO) estabeleceu as primeiras
normas relativas ao credenciamento de propriedades certificadas. No
inicio do século 21, surgiram as legislacoes brasileiras sobre o assunto,
fundamentadas nas diretrizes do Codex Alimentarius para a producao
organica e nos regulamentos adotados nos Estados Unidos, Uniao
Europeia e Japao (FELICONIO, 2002).

3.2. Definicao

A certificacao consiste em um conjunto de regras e de procedimentos
adotados por uma entidade certificadora auditora, que assegura por
escrito que determinado produto, processo ou servico obedece as
normas e as praticas da producao organica. A certificacao de produtos
orgénicos é geralmente apresentada sob a forma de um selo afixado ou
impresso no rétulo ou na embalagem do produto.
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Segundo o IBD (2010), a certificacao assegura ao produtor um
diferencial de mercado para os seus produtos e ao consumidor a
garantia da origem do produto, as boas praticas agricolas adotadas
no sistema produtivo e que o alimento esta isento de contaminacao
quimica.

A certificacao de produtos organicos exige uma série de cuidados,
tais como: a desintoxicacao do solo; o nao uso de adubos quimicos

e agrotdxicos, a recomposicao de matas ciliares; a preservacao

de espécies nativas e de mananciais; o respeito as normas sociais
baseadas nos acordos internacionais do trabalho; e o envolvimento do
produtor com projetos sociais e com a preservacao do meio ambiente
(IBD, 2010).

3.3. Mecanismos de controle

Em funcao da diversidade da rede de producao orgéanica brasileira,
foram regulamentados trés mecanismos de controle dos produtos
organicos, quais sejam: a Certificacao por Auditoria; os Sistemas
Participativos de Garantia; e o Controle Social na Venda Direta
(BRASIL, 2010). Embora todos esses mecanismos de controle devam
integrar o Cadastro Nacional de Produtores Organicos, somente as
modalidades de Certificacao por Auditoria e os Sistemas Participativos
de Garantia autorizam o uso do selo do Sistema Brasileiro de Avaliacao
da Conformidade Organica (SisOrg).

3.4. Credenciamento

A certificadora de produtos organicos deve ser credenciada pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e
acreditada pelo Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacao e
Qualidade Industrial (INMETROQO). Internacionalmente, um dos érgaos
gue credencia as certificadoras é a International Federation of Organic

Agriculture Movements (IFOAM), que é uma federacao que congrega os

diversos movimentos relacionados a agricultura orgéanica.
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3.5. Certificadoras por Auditoria

A certificacao de produtos organicos por auditoria pode ser feita por
agéncias locais, internacionais ou por parcerias entre elas. Dentre as
diversas certificadoras atuantes no Brasil, destacam-se, por motivos
diversos, as nacionais Associacao de Agricultura Organica de Sao Paulo
(AAQ), Associacao de Agricultura Natural de Campinas e Regiao (ANC),
Associacao dos Produtores de Agricultura Natural (APAN), Associacao
de Agricultura Organica (AAOCERT), Associacao Organica de Santa
Catarina, Associacao de Agricultores Biolégicos do Estado do Rio de
Janeiro (ABIO), Associacao de Certificacao de Produtos Orgéanicos do
Espirito Santo (Chao Vivo), Certificadora Sapucai, Certificadora Mokiti
Okada (CMO), Instituto Brasileiro de Certificacdo Etica (IBCERT), IBD
Certificacoes (IBD), Instituto de Tecnologia do Parana (TECPAR CERT) e
a Minas Organica (MINAS). Dentre as internacionais, podem ser citadas
a norte-americana Farmers Verified Organic (FVO), a francesa ECOCERT
BRASIL, a alema BCS Oko-Garantie GmbH, a holandesa Associacao
Skal Brasil Certificadora (SKAL), a suica IMO Control do Brasil Ltda. e a
argentina Organizacion Internacional Agropecuaria Brazil (OlA).

3.6. Atuacao das certificadoras

Inicialmente, as agéncias certificadoras fornecem aos produtores
informacodes sobre as diretrizes gerais e normas técnicas de producao
estabelecidas pelo seu departamento técnico, em consonancia com as
legislacOes nacionais e internacionais sobre o assunto. De posse da
descricao das praticas culturais, tecnologias e/ou insumos permitidos,
dos proibidos ou dos de uso restrito, o produtor deve conduzir seu
sistema de producao. Os padroes das certificadoras sao periodicamente
revisados, permitindo a adaptacao a eventuais atualizacdes técnicas.

Para auxiliar os produtores, a certificadora pode indicar consultores
para fornecer assisténcia técnica, que darao orientacoes quanto a
producao e a comercializacao dentro de seus padroes técnicos para a
certificacao.

O processo de fiscalizacao é feito por meio de visitas periédicas
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de inspecao, realizadas na unidade de producao agricola, quando

o produto é comercializado in natura, e, também, nas unidades de
processamento, quando o produto é processado, e nos entrepostos,
quando é comercializado.

As inspecoes podem ser tanto programadas, avisando-se o produtor
com antecedéncia, quanto aleatérias (sem o conhecimento prévio). O
produtor deve apresentar um plano de producao para a certificadora e
manter registros atualizados quanto a origem dos insumos adquiridos,
sua aplicacao e o volume utilizado. As instalacdoes devem estar sempre
disponiveis para vistoria e avaliacao. Apds a inspecao, é elaborado
um relatério contendo possiveis irregularidades quanto as normas

de producao estabelecidas. Os relatérios sao encaminhados ao
departamento técnico ou ao conselho de certificacao da certificadora,
que delibera sobre a concessao do certificado que habilita o produtor,
processador ou distribuidor a ser incluido no Cadastro Nacional de
Produtores Orgénicos e a utilizar o selo do SisOrg.

A certificacao pode ser solicitada para areas especificas ou para toda a
propriedade.

Uma vez credenciada e acreditada, a propriedade pode gerar varios
produtos certificados, que recebem o selo de qualidade, desde que
observados os requisitos de qualidade, rastreabilidade, sustentabilidade
e padrao de vida dos trabalhadores (IBD, 2010).

O custo do processo de certificacao varia de acordo com os critérios
de analise estabelecidos pela certificadora, levando-se em consideracao
0s seguintes itens: taxa de filiacao, tamanho da area a ser certificada,
despesa com inspecao, elaboracao de relatérios, analises laboratoriais
de solo e da agua, visitas de inspecao e o acompanhamento e a
emissao do certificado.

3.7. Atribuicdes do MAPA

Além de credenciar as certificadoras, o MAPA é responsavel
pelo acompanhamento e pela fiscalizacao dos organismos de

43



44 Producado Organica de Citros no Rio Grande do Sul

certificacao, devendo nos casos de adulteracao, falsificacao, fraude

e descumprimento da legislacao tomar medidas de adverténcia,
autuacao, apreensao de produtos, retirada do cadastro dos
agricultores autorizados a trabalhar com a venda direta e suspensao
do credenciamento como organismo de avaliacao. Também podem ser
aplicadas multas, que variam entre R$ 100,00 e R$ 1 milhdo (BRASIL,
2010).

O MAPA também pode delegar algumas funcdes a outras instituicoes,
principalmente no que tange ao acompanhamento dos processos
produtivos.

3.8. Sistemas Participativos de Garantia

Os Sistemas Participativos de Garantia realizam a certificacao por meio
de um sistema em rede e nao unitario, como ocorre na Certificacao
por Auditoria. Caracterizam-se pela responsabilidade coletiva de seus
membros, que podem ser produtores, consumidores e técnicos. Os
métodos de geracao de credibilidade sao adequados as diferentes
realidades sociais, culturais, politicas, territoriais, institucionais,
organizacionais e econémicas do ambiente produtivo.

Ha necessidade de os Sistemas Participativos de Garantia possuirem
um Organismo Participativo de Avaliacao da Conformidade, legalmente
constituido e credenciado pelo MAPA, cuja responsabilidade é avaliar

a conformidade organica dos produtos, incluir os produtores orgénicos
no Cadastro Nacional de Produtores Organicos e autoriza-los a utilizar o
selo do SisOrg (IBD, 2010).

A Rede Ecovida de Agroecologia (ECOVIDA) e a Cooperativa Ecoldgica
Coolméia (COOLMEIA) sdo as principais instituicdes a realizarem a
certificacao pelo mecanismo de Sistemas Participativos de Garantia no
Sul do Brasil. Essas entidades também utilizam a certificacao como uma
proposta de desenvolvimento e de sustentabilidade para produzir um
alimento de qualidade, respeitando a relacao com a vida, com o solo
vivo e com as dindmicas do agroecossistema.
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Nesse processo de certificacao, ao se localizar um problema em algum
ponto da cadeia produtiva (producao, processamento, comercializacao
ou consumo final do produto), todos os integrantes da corrente
certificadora sao chamados para discutir e encontrar uma solucao para
o problema (FELICONIO, 2002).

A certificacao participativa apresenta custo menor que a certificacao
por garantia, possibilitando maior acesso aos pequenos produtores,
contribuindo, dessa forma, para o desenvolvimento rural sustentavel.
Nesse caso, tem-se um ambiente de relacdes diretas e pessoais entre
as pessoas comprometidas com a ideologia do sistema.

3.9. Controle Social na Venda Direta

Por reconhecer a importéancia da relacao de confianca estabelecida
entre produtores e consumidores, a legislacao brasileira abriu uma
excecao na obrigatoriedade de certificacao dos produtos organicos
que sao vendidos diretamente aos consumidores, como em feiras e
pequenos mercados locais. Para isso, os produtores tém que fazer
parte de uma Organizacao de Controle Social cadastrada em 6rgaos
fiscalizadores, dentre os quais o MAPA, que pode ser um grupo de
agricultores familiares, associacao, cooperativa ou consoércio, com
ou sem personalidade juridica (IBD, 2010). No entanto, deve ser
assegurado aos consumidores e ao 6rgao fiscalizador a rastreabilidade
dos produtos e o livre acesso aos locais de producao ou de
processamento.

A Organizacao de Controle Social tem o papel de orientar os
associados sobre a qualidade dos produtos organicos e, para que tenha
credibilidade e seja reconhecida pela sociedade, precisa estabelecer
uma relacao de organizacao, comprometimento e confianca entre os
participantes (IBD, 2010).

Por meio da Organizacao de Controle Social reduz-se significativamente
o custo do processo de manutencao da confiabilidade dos produtos
orgénicos, conferindo maior competitividade aos agricultores familiares
que fazem uso desse sistema.
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3.10. Produtos citricos certificados

Além de frutas frescas produzidas organicamente, podem ser
certificados sucos, geleias, doces, paes, biscoitos, pratos prontos
congelados, frutas desidratadas, 6leos essenciais, vinhos, dentre outros
produtos de citros.

No Rio Grande do Sul, a Cooperativa dos Citricultores Ecolégicos do
Vale do Cai (ECOCITRUS) produz frutas frescas e sucos de laranja e de
tangerina certificados pelo IBD e pela ECOVIDA, enquanto a Associacao
Companheiros da Natureza produz frutas frescas certificadas pela
ECOVIDA e sucos de laranja e de tangerina da marca Novo Citrus pela
ECOCERT BRASIL.

3.11. Apontamentos finais

Independentemente do mecanismo de controle adotado, seja a
certificacao por auditoria ou a participativa ou, ainda, por controle
social na venda direta, o importante é organizar a cadeia produtiva
de produtos orgéanicos, de forma a construir um mercado justo para
produtores e consumidores, sempre com sustentabilidade ao meio
ambiente.
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4. Porta-enxertos para citros

Roberto Pedroso de Oliveira (Embrapa Clima Temperado)

Walter dos Santos Soares Filho (Embrapa Mandioca e Fruticultura
Tropical)

Walkyria Bueno Scivittaro (Embrapa Clima Temperado)

Paulo Sergio Gomes da Rocha (Bolsista CNPq)

4.1. Historico

O parque citricola nacional estd formado sobre um pequeno numero

de porta-enxertos, havendo, nessas condicoes, risco fitossanitario
bastante elevado. Historicamente, a citricultura brasileira vem sofrendo
os efeitos negativos dessa base genética limitada. Varios fatos
comprovam esta verificacao, como a morte de milhées de arvores
enxertadas sobre laranjeira ‘Caipira’ [Citrus sinensis (L.) Osbeck] pela
gomose de Phytophthora spp. no inicio do século 20; de arvores
enxertadas sobre laranjeira ‘Azeda’ (Citrus aurantium L.) pelo virus da
tristeza na década de 40; e a partir da década de 70 e no ano de 2001,
de arvores enxertadas sobre limoeiro ‘Cravo’ (Citrus limonia Osbeck),
respectivamente, pelo declinio e pela morte subita dos citros (OLIVEIRA
et al., 2005a). Pelo exposto, faz-se ainda mais importante adotar a
diversidade varietal, pois a variabilidade genética é um dos principais
pilares da agricultura organica e da sustentabilidade.

4.2. Importancia

Os porta-enxertos influenciam mais de 20 caracteristicas horticolas e
patolégicas dos citros, destacando-se: a absorcao, sintese e utilizacao
de nutrientes; transpiracao e composicao quimica das folhas; resposta
aos produtos de abscisao de folhas e de frutos; porte, precocidade de
producao e longevidade das plantas; maturacao, peso e permanéncia
de frutos na planta; coloracao da casca e do suco; teores de acucares,
acidos e de outros componentes do suco; tolerdncia aos insetos-praga,
doencas e fatores abidticos, como frio, salinidade e seca; conservacao
pos-colheita; produtividade; e qualidade da frutas (POMPEU JUNIOR,
1991; 2005; SOUZA et al., 2010). Por isso, varios especialistas
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reiteram a importancia da escolha de porta-enxertos adequados ao
sistema de producao a ser implantado em cada propriedade.

4.3. Produtividade e qualidade da fruta

A combinacao entre enxerto e porta-enxerto exerce papel determinante
na produtividade e na qualidade da fruta citrica. Assim, o sistema
produtivo adotado, as condicdes climaticas da regiao, as pragas e as
doencas existentes e potenciais e o mercado a que se destinam as
frutas sao pontos fundamentais a serem considerados no momento de
planejamento do pomar.

De maneira geral, os porta-enxertos mais vigorosos no viveiro sao

0S mais vigorosos no campo e os que conferem maior producao as
cultivares-copa. No entanto, normalmente os porta-enxertos mais

vigorosos nao proporcionam melhor qualidade aos frutos.

Os mecanismos pelos quais 0s porta-enxertos influenciam a qualidade
dos frutos das cultivares-copa ainda nao estao esclarecidos.
Geralmente, os porta-enxertos mais vigorosos, tais como os limoeiros
‘Cravo’ e ‘Rugoso’ (Citrus jambhiri Lush.), possuem maior capacidade
de absorcao de agua do solo e induzem a formacao de frutos maiores,
com casca grossa e rugosa e menor concentracao de sélidos soluveis
totais e de acidos no suco. Por outro lado, as cultivares pouco
vigorosas, como o Trifoliata [Poncirus trifoliata (L.) Raf.] e seus hibridos
citrangeiros e citrumeleiros, induzem a formacao de frutos menores,
com casca lisa e alto conteddo de sélidos solldveis e acidos no suco. Os
porta-enxertos medianamente vigorosos, como as laranjeiras ‘Caipira’

e ‘Azeda’, proporcionam frutos com caracteristicas intermediarias
(WUTSCHER, 1988; STUCHI et al., 1996).

Consequentemente, os citricultores dedicados a producao de frutos
para o processamento de suco preferem os limoeiros como porta-
enxerto, enquanto aqueles que buscam os mercados finos de mesa tém
utilizado o Trifoliata e seus hibridos (OLIVEIRA et al., 2008c).
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4.4. Porta-enxertos recomendados

No Extremo Sul do Brasil, tal como no Uruguai e na Argentina,

sob condicoes de clima temperado, o Trifoliata vem sendo o porta-
enxerto predominante, pois confere tolerancia ao frio, proporciona

alta qualidade a fruta, é resistente ao virus da tristeza, a gomose

de Phytophthora spp. e ao nematoide Tylenchulus semipenetrans
(CASTLE, 1987; HERRERO et al., 1996), e tolerante a morte subita dos
citros (FUNDO ..., 2006). No entanto, é pouco vigoroso, principalmente
nos viveiros-telados, tornando o ciclo de producao de mudas longo e
induz menor porte a copa, com reflexos negativos na produtividade
(OLIVEIRA et al., 2001).

No Rio Grande do Sul, o Trifoliata vem sendo o porta-enxerto mais
utilizado nos Vales do Cai e Taquari, tradicional e principal regiao
produtora de citros, e na Metade Sul do estado. Na regiao norte do
estado (Alto Uruguai), onde a soma térmica é superior e existe menor
risco de geada, divide a preferéncia com o limoeiro ‘Cravo’ (OLIVEIRA
et al., 2008c).

Outros porta-enxertos também sao recomendados, como a tangerineira
‘Sunki’ (Citrus sunki Hort. ex Tan.), tangerineira ‘Cleépatra’ (Citrus
reshni Hort. ex Tan.), citrangeiro ‘Carrizo’ [Citrus sinensis (L.) Osbeck

x Poncirus trifoliata (L.) Raf.], citrangeiro ‘Troyer’ [Poncirus trifoliata
(L.) Raf. x Citrus sinensis (L.) Osbeck], citrumeleiro ‘Swingle’ [Citrus
paradisi Macf. x Poncirus trifoliata (L.) Raf.], tangeleiro ‘Orlando’ (Citrus
paradisi x Citrus reticulata), limoeiro ‘Rugoso’ e limoeiro ‘Volkameriano’
(Citrus volkameriana Pasquale) (FUNDACAO ..., 1995; COMISSAO ...,
1998; OLIVEIRA et al., 2008¢c).

4.5. Caracteristicas dos principais porta-enxertos

Nas tabelas 1, 2 e 3 sao descritas as caracteristicas dos porta-
enxertos de citros mais utilizados no Rio Grande do Sul, em funcao de
respostas quanto ao desempenho agronédmico, resisténcia a doencas
e a adversidades climaticas, aptidao para diferentes tipos de solo e
quanto a indicacao de cultivares-copa compativeis. Os porta-enxertos
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relacionados sao os citrangeiros ‘Fepagro C-13’, ‘Carrizo’ e ‘Troyer’,
citrumeleiro ‘Swingle’, laranjeiras ‘Azeda’ e ‘Caipira’, limoeiros ‘Cravo’,
‘Rugoso’ e ‘Volkameriano’, tangerineiras ‘Cledpatra’ e ‘Sunki’ e
Trifoliata.

Tabela 1. Caracteristicas horticulturais dos porta-enxertos de citros mais
utilizados no Rio Grande do Sul. Tabela 3. Caracteristicas dos porta-enxertos de
citros mais utilizados no Rio Grande do Sul quanto as adversidades climaticas,
aptidao para solos e indicacao de cultivares-copa.

Porta-enxerto Vigor no Porte das Inicio da Longevidade Maturagdo dos frutos  Qualidade dos frutos
viveiro plantas produgéo

Citrangeiro ‘Fepagro C-13’ Regular Médio Precoce Grande Tardia Boa
Citrangeiro ‘Carrizo’ Médio Grande Média Média Tardia Boa
Citrangeiro ‘Troyer’ Médio Grande Média Média Tardia Boa
Citrumeleiro ‘Swingle’ Médio Grande Precoce Grande Tardia Boa
Laranjeira 'Azeda’ Grande Grande Média Grande Média Boa
Laranjeira 'Caipira’ Médio Grande Média Grande R Boa
Limoeiro 'Cravo' Grande Médio Precoce Grande Precoce Regular
Limoeiro 'Rugoso’ Grande Grande Precoce Pequena Precoce Ruim
Limoeiro 'Volkameriano' Grande Médio Precoce Grande Precoce Regular
Tangerineira 'Cledpatra’ Médio Grande Média Média Tardia Boa
Tangerineira 'Sunki' Médio Grande Média Média Tardia Boa
Trifoliata Pequeno Pequeno Precoce Grande Tardia Otima

Fonte: OLIVEIRA et al. (2008c).
'Dado nao disponivel.
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Producao Orgéanica de Citros no Rio Grande do Sul

Grande do Sul quanto a resisténcia a patdégenos.

Porta-enxerto Tristeza Exocorte | Xiloporose Gomose Verrugose | Morte subita Declinio T.
semipenetrans
Citrangeiro ‘Fepagro C- Tolerante | Suscetivel | Tolerante Média Resistente Tolerante Suscetivel Resistente
13’
Citrangeiro ‘Carrizo’ Tolerante | Suscetivel | Tolerante Média Resistente B Suscetivel Resistente
Citrangeiro ‘Troyer’ Tolerante | Suscetivel | Tolerante Média Resistente - Suscetivel Resistente
Citrumeleiro 'Swingle' Tolerante | Tolerante | Tolerante Alta Resistente Tolerante Tolerante Resistente
Laranjeira 'Azeda’ Suscetivel [ Tolerante | Tolerante Alta Suscetivel - Tolerante Suscetivel
Laranjeira 'Caipira’ Tolerante | Tolerante | Tolerante Baixa Média - Tolerante Suscetivel
Limoeiro 'Cravo' Tolerante | Suscetivel | Suscetivel Média Suscetivel Suscetivel Suscetivel Suscetivel
Limoeiro 'Rugoso' Tolerante Tolerante Tolerante Baixa - - Suscetivel Suscetivel
Limoeiro 'Volkameriano' Tolerante Tolerante | Suscetivel Média Suscetivel Suscetivel Suscetivel Suscetivel
Tangerineira 'Cledpatra’ Tolerante Tolerante Tolerante Média Média Tolerante Tolerante Suscetivel
Tangerineira 'Sunki' Tolerante | Suscetivel | Tolerante Média Média Tolerante Tolerante Suscetivel
Trifoliata Tolerante | Suscetivel | Tolerante Alta Resistente Tolerante Suscetivel Resistente

Fonte: OLIVEIRA et al. (2008c).

"Dado nao disponivel.

Tabela 3. Caracteristicas dos porta-enxertos de citros mais utilizados no

Rio Grande do Sul quanto as adversidades climaticas, aptidao para solos e

indicacao de cultivares-copa.

Porta-enxerto

Tolerancia a geada

Tolerancia a seca

Tolerancia ao

Aptidao para solo

Indicag&o para copas

encharcamento

Citrangeiro ‘Fepagro C-13 Alta Baixa Baixa Arenoso Citros, menos ‘Péra‘,'Murcote’ e ‘Siciliano*
Citrangeiro ‘Carrizo’ Alta Baixa Baixa Argiloso Citros, menos ‘Péra‘,'Murcote’ e ‘Siciliano*
Citrangeiro ‘Troyer Alta Baixa Baixa Argiloso Citros, menos ‘Péra‘, ‘Murcote’ e ‘Siciliano*
Citrumelo 'Swingle' Alta Média - Arenoso e argiloso  Citros, menos ‘Péra’,'Murcote’ e ‘Siciliano*
Laranjeira 'Azeda’ Média Grande Média Arenoso e argiloso Limdes

Laranjeira 'Caipira’ Média Baixa Baixa Arenoso e argiloso Citros

Limoeiro 'Cravo' Baixa Grande Baixa Arenoso e argiloso Citros

Limoeiro 'Rugoso’ Baixa Grande Baixa Arenoso e argiloso Citros, menos ‘Péra’

Limoeiro Volkameriano' Média Grande Média Arenoso e argiloso Citros, menos ‘Péra‘
Tangerineira 'Cledpatra’ Média Média Baixa Argiloso Citros

Tangerineira 'Sunki' Média Média Baixa Argiloso Citros

Trifoliata Alta Média Alta Umido Citros, menos ‘Péra’,'Murcote’ e ‘Siciliano’

Fonte: OLIVEIRA et al. (2008c).

"Dado nao disponivel.

4.6. Pesquisas com novos porta-enxertos
No Brasil, varias instituicoes vém trabalhando com o desenvolvimento
e a avaliacao de novos porta-enxertos de citros, destacando-se a

Embrapa Mandioca e Fruticultura Tropical, Embrapa Clima Temperado,

Centro Apta Citros ‘Sylvio Moreira” (IAC), Estacao Experimental de
Citricultura de Bebedouro (EECB), Universidade Federal do Rio Grande
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do Sul (UFRGS) e Fundacao Estadual de Pesquisa Agropecuaria
(FEPAGRO). Como resultados desses trabalhos de pesquisa, foram
recomendados os porta-enxertos tangerineiras ‘Sunki Maravilha’

e ‘Sunki Tropical’, pela Embrapa Mandioca e Fruticultura Tropical
(PASSOS et al., 2005) e os citrangeiros ‘C-8’, ‘C-12’, ‘Fepagro C-13’,
dentre outros, pela FEPAGRO (SOUZA et al., 1992), os quais ja estao
sendo utilizados pelos produtores. Além disso, mais de uma centena
de novos hibridos gerados pela Embrapa Mandioca e Fruticultura
Tropical, por meio de hibridacao sexual controlada estao, atualmente,
em avaliacao em diferentes agroecossistemas do Brasil, inclusive no Rio
Grande do Sul, com possibilidade de futura recomendacao.

Outro destaque importante é o interesse crescente de pesquisadores e
de produtores por porta-enxertos ananicantes, que, sobretudo, reduzem
o custo da colheita, a qual é uma das atividades de maior custo no
sistema de producao de citros. Além disso, esses porta-enxertos
facilitam o manejo de pragas e de doencas e possibilitam o aumento

da produtividade. O trifoliata ‘Flying Dragon’ tem sido o porta-enxerto
ananicante mais estudado em citros, reduzindo em até 30% o porte de
laranjeiras e de pomeleiros (ROSA et al., 2001). Pompeu Junior (2005)
relatou a ocorréncia de plantas adultas de laranjeiras doces enxertadas
sobre ‘Flying Dragon’ com altura inferior a 2,5 m sob diversas
condicdes de clima e de solo em varios paises, quando cultivados

com ou sem irrigacao. Atualmente, a Embrapa esta negociando com o
Instituto Valenciano de Investigaciones Agrarias (IVIA), da Espanha, a
introducao de varios novos porta-enxertos, inclusive com caracteristicas
genéticas ananicantes, para avaliacao nos agroecossistemas brasileiros,
entre ouras caracteristicas fenotipicas desejaveis para o mercado
brasileiro.

4.7. Apontamentos finais

A diversidade varietal € um dos pilares da agricultura organica e na
citricultura pode ser gerada por amplas combinacodes entre enxerto e
porta-enxerto viaveis técnica e economicamente. Desta forma, nesse
capitulo foram apresentados conhecimentos Uteis para a tomada de
decisao pelo agricultor sobre os porta-enxertos a serem utilizados em
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seu pomar, cujos critérios de escolha assentam-se nas caracteristicas
horticulturais e nas reacdes de tolerancia ou resisténcia aos fatores
bidticos e abidticos.

5. Cultivares-copa de citros

Roberto Pedroso de Oliveira (Embrapa Clima Temperado)
Elisabeth Lisboa de Saldanha Souza (FEPAGRPO)

Rogério de Sa Borges (Embrapa Transferéncia de Tecnologia)
Walkyria Bueno Scivittaro (Embrapa Clima Temperado)

5.1. Histérico

No mundo sao conhecidos milhares de acessos de citros, muitos dos
guais vém sendo conservados em bancos de germoplasma da China,
Brasil e Estados Unidos. Por outro lado, menos de uma centena sao
utilizados comercialmente pelos agricultores.

No Rio Grande do Sul, a situacao é ainda mais critica. Cerca de 50
cultivares-copa sao utilizadas no estado, havendo, ainda, grande
predominio da laranjeira ‘Valéncia’ e da tangerineira ‘Montenegrina’.
As principais razoes dessa concentracao varietal referem-se por um
lado ao cancro citrico, que limitou a producao de muitas cultivares, e
por outro as excelentes caracteristicas horticulturais e a existéncia de
um mercado consolidado para frutos dessas duas cultivares, tanto no
estado quanto em outras localidades do Pais.

Principalmente em se tratando de producao organica, deve ser buscada

a diversificacao de cultivares, nao somente por propiciar melhores
condicdes para o manejo de doencas, mas, também, por permitir
um maior escalonamento da colheita e uma consequente melhor

utilizacao dos meios de producao da propriedade, como a mao de obra.

Nos sistemas de producao orgédnica também devem ser priorizadas
cultivares adaptadas as condicoes edafoclimaticas locais e com alta
tolerancia e se possivel resisténcia as pragas e as doencas da cultura.

Além das cultivares tradicionais de citros, bastante conhecidas pelos
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agricultores, uma série de novas cultivares vem sendo introduzida

no Pais pela Embrapa, merecendo a atencao dos produtores,
principalmente por suas caracteristicas horticulturais, pela maior
tolerdncia as pragas e as doencas e por muitas delas produzirem frutos
apirénicos, ou seja, sem sementes, alcancando 6timos precos.

Outra consideracao a ser feita pelo agricultor no momento de escolha
da cultivar a ser utilizada refere-se ao mercado de destino. Ha
cultivares recomendadas apenas para a producao de frutos destinados
ao mercado in natura, as quais possuem um maior valor comercial.
Também existem cultivares de dupla finalidade, as quais podem ser
vendidas no mercado de frutas frescas ou serem utilizadas na producao
de suco. Evidentemente, o custo de producao das cultivares de citros
para mesa é significativamente maior que o das cultivares destinadas a
producao de suco, sendo outro fator a ser considerado pelo agricultor.

Dessa forma, o desafio para escolha de uma cultivar com potencial para
o cultivo orgénico consiste em identificar um material que apresente

ao mesmo tempo qualidade, boa adaptabilidade local, rusticidade e
aceitacao comercial.

5.2. Cultivares tradicionais de citros

O género Citrus é muito amplo, sendo composto por dezenas de
espécies e de hibridos, que compoem centenas de cultivares de
laranjeiras, tangerineiras, limeiras 4cidas, limoeiros, pomeleiros,

hibridos, dentre outros (HODGSON, 1967).

As laranjeiras doces, que produzem as frutas mais consumidas pela
populacao brasileira, sao classificadas em quatro grupos: Brancas

ou Comuns, Sem Acidez, Umbigo e Sanguineas (SAUNT, 1992). As
laranjeiras dos grupos Comum e Umbigo sdao as mais cultivadas e
apreciadas, com destaque em volume de producao para as primeiras e
maior preco no mercado para as do grupo Umbigo.

As laranjeiras do grupo Comum normalmente sao de dupla finalidade,
ou seja, os frutos podem ser destinados tanto ao mercado de fruta
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fresca quanto a producao de suco. Caracterizam-se pela auséncia de
sabor amargo, alto teor de sélidos soluveis, acidez equilibrada, alto
potencial de rendimento em suco e boa coloracao da polpa (BORGES
et al., 2008). As cultivares tradicionais no Rio Grande do Sul desse
grupo sao a ‘Valéncia’, ‘Folha Murcha’, ‘Natal’, ‘Hamlin’, ‘Westin’,
‘Franck’, ‘Tobias’ e ‘Natal’. As duas primeiras vém sendo as mais
plantadas atualmente, a ‘Valéncia’ em funcao de sua facil colocacao no
mercado in natura e industrial e a ‘Folha Murcha’ pela possibilidade de
se produzir tardiamente, alcancando melhor preco. Além disso, ambas
apresentam tolerancia a tristeza e ao cancro citrico, sendo, inclusive a
‘Folha Murcha’ considerada resistente a esta doenca (LEITE JUNIOR,
1990; STUCHI, 2010).

As laranjeiras Sem Acidez, que, na verdade, sao de baixa acidez,
caracterizam-se por possuir sabor insipido e alto teor de acucar,
sendo muito importantes na dieta de idosos e de criancas, no entanto
nao servindo para a producao de suco (OLIVEIRA et al., 2010). As
cultivares mais tradicionais no Rio Grande do Sul sao a ‘Lima’ (‘Céu’),
‘Piralima’, ‘Lima Sorocaba’ e ‘Lima Tardia’.

As laranjeiras Umbigo apresentam um pseudofruto na regiao estilar,
gue consiste no umbigo e varia de tamanho em funcao da cultivar
(SCHWARZ et al., 2010). Os frutos sao geralmente grandes, faceis de

descascar, com sabor agradavel e sem sementes, no entanto sao pouco

indicados para a producao de suco por adquirirem um sabor amargo
apos a extracao, em funcao da presenca de limonina (BORGES et al.,
2008). As cultivares mais utilizadas no Rio Grande do Sul sao ‘Bahia’,
‘Baianinha’ e ‘Monte Parnaso’. ‘Baiainha’ e ‘Bahia’ sao precoces,
amadurecendo a ‘Bahia’ na segunda quinzena de abril e a ‘Baianinha’
no inicio de maio. ‘Monte Parnaso’ é tardia, obtendo bons precos,
embora tenha problemas de producao, devido a queda anormal de
frutos jovens.

As laranjeiras Sanguineas apresentam polpa e suco vermelhos,
necessitando de condicoes de clima temperado com baixas
temperaturas para expressarem esta caracteristica. Embora haja
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condicoes edafoclimaticas ideais para o cultivo dessas frutas no

Rio Grande do Sul, as cultivares desse grupo raramente vém sendo
produzidas no Brasil provavelmente pelo desconhecimento dos
produtores e do mercado consumidor. Com algum trabalho de
marketing podem tornar-se mais uma opcao de cultivo para produtores
da regiao Sul do Brasil.

As caracteristicas mais comuns das tangerineiras referem-se ao periodo
de colheita relativamente curto, facilidade de descascar e de soltar

0s gomos e menor resisténcia dos frutos ao transporte (BORGES

et al., 2008). Os principais grupos de tangerineiras sao: Comum,
Satsuma, Clementina e Bergamoteira (Mexeriqueira). De forma geral, as
tangerineiras sao tolerantes ao cancro citrico (OLIVEIRA et al., 2008d),
caracteristica muito importante em sistemas de producao orgénica em
regioes onde esta doenca é endémica.

As tangerineiras do grupo Comum sao assim chamadas pois nao
apresentam caracteristicas especificas que as diferenciem. As do
grupo Satsuma apresentam precocidade de producao, facilidade de
descascar, sabor insipido, auséncia de sementes, tolerdncia ao frio e
ao cancro citrico (OLIVEIRA et al., 2008a). As do grupo Clementina
sao de producao precoce ou de meia-estacao, os frutos sao de
coloracao laranja intenso tanto interna quanto externamente, de
tamanho pequeno a médio, com polpa fundente, sabor equilibrado
levemente acido e auséncia de sementes quando em plantios isolados
de outras cultivares. As arvores desse grupo apresentam regularidade
anual de producao (BORGES et al., 2008). As bergamoteiras, também
conhecidas como mexeriqueiras, compdem cultivares que apresentam
folhas pequenas, sendo muito aromaticas com bastante 6leo na casca
dos frutos, que possuem casca fina de facil remocao, sabor agradavel e
grande quantidade de sementes de formato arredondado.

As tangerineiras mais cultivadas no Rio Grande do Sul sao a ‘Ponkan’,
do grupo Comum, e as bergamoteiras ‘Cai’, ‘Pareci’ e, principalmente,
a ‘Montenegrina’. Todas estas cultivares sao suscetiveis a
mancha-preta, necessitando de cuidados especificos descritos em
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FUNDECITRUS (2008).

As limas acidas, também conhecidas erroneamente por limdes,
apresentam acentuada acidez do suco. A limeira acida ‘Tahiti’ é a

mais plantada no Rio Grande do Sul e a preferida pelos consumidores
de todo o Pais pela coloracao verde da casca dos frutos e pelo

teor abundante de suco. Sob condicbes de clima temperado, com
amplitude térmica diaria superior a 10 oC, a casca dos frutos tende a
ficar amarelada, ao contrdrio dos plantios realizados em regides mais
quentes, o que deprecia seu valor comercial principalmente no mercado
externo. Os frutos nao apresentam sementes, pelo fato de as plantas
dessa cultivar serem triploides.

Os limoeiros, também chamados de limoeiros verdadeiros, produzem
frutos de elevada acidez como as limeiras acidas, sendo as arvores
muito vigorosas, de habito de crescimento ereto e muito produtivas. Os
limoeiros do grupo Siciliano sdao os mais cultivados no Rio Grande do
Sul, embora em proporcao bem menor do que a limeira acida ‘Tahiti’.
Os frutos dos limoeiros do grupo Siciliano sao grandes, de formato
eliptico, com a base arredondada ou com um ligeiro pescoco, mamilo
pouco saliente na regiao estilar, com casca de coloracao amarelada,
poucas sementes, suco com acidez moderada e maturacao de meia-
estacao a tardia (WREGE et al., 2006). Os limoeiros sao altamente
sensiveis a gomose de Phytophthora e ao cancro citrico.

Os pomeleiros formam arvores grandes, com copa de formato
arredondado e habito de crescimento aberto. Os frutos apresentam
tamanho de médio a grande, podendo ter didmetro superior a 15
cm, sendo, em geral, de formato redondo-achatado. A caracteristica
principal dos frutos é o sabor acido e amargo, variando a polpa da
coloracao amarela-palida a vermelha-intensa. Algumas cultivares
sao apirénicas, outras chegam a produzir até 60 sementes por fruto
(OLIVEIRA et al., 2007). Embora exista mercado no Pais, os frutos
comercializados tém sido importados, praticamente nao havendo
plantios comerciais no Rio Grande do Sul.
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Como as espécies que compodoem o género Citrus cruzam-se entre si

e inclusive com materiais de outros géneros, existem muitos hibridos
naturais ou obtidos por hibridacao controlada (FROST; SOOST, 1968).
Nesse aspecto, sao chamados de tangoreiros os obtidos do cruzamento
entre tangerineiras e laranjeiras, de tangeleiros os obtidos entre
tangerineiras e pomeleiros, dentre muitas outras denominacdes em
funcao do cruzamento. No Rio Grande do Sul, a cultivar hibrida mais
utilizada é o tangoreiro ‘Murcott’ (hibrido natural entre tangerineira e
laranjeira). Também é bastante tradicional a ‘Michal’, resultante de
cruzamento natural entre as tangerineiras ‘Clementina’ e ‘Dancy’.

5.3. Cultivares de citros recentemente recomendadas
Varias instituicoes de pesquisa vém trabalhando com melhoramento
genético de citros no Pais. Além disso, tém sido introduzidas cultivares
com caracteristicas interessantes selecionadas em outras partes do
mundo. Embora o plantio de uma nova cultivar sempre represente

um desafio tecnoldgico ao produtor, por outro lado consiste em uma
oportunidade de diversificacao varietal, de busca e de conquista de
novos mercados, além de uma ocasiao para obter materiais mais
tolerantes as pragas e as doencas e que produzam frutos com
qualidade e caracteristicas diferenciadas.

Dentre as cultivares introduzidas em sistemas produtivos de citros de
diversas localidades do Pais, destacam-se para os produtores organicos
do Rio Grande do Sul as seguintes em funcao das caracteristicas
horticulturais e de nao terem sido obtidas por meio de radiacoes
ionizantes:

5.3.1. Laranjeira ‘Salustiana’ (grupo Comum)
Origem

Mutacao espontanea de gema da cultivar Comuna, tendo sido
selecionada na Espanha.
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Caracteristicas morfoldgicas
e Arvore: vigorosa, com copa de tamanho médio a grande e formato
elipsoidal, havendo tendéncia de crescimento vertical.
e Ramos e folhas: os ramos apresentam espinhos, principalmente nas
brotacdes mais vigorosas; as folhas sao grandes, com forma eliptica e
coloracao verde-escura.
® Flores: completas, grandes, brancas com anteras amarelas; os graos
de pdlen e os sacos embrionarios sao viaveis, porém autoincom-
pativeis.
¢ Frutos: formato esférico, levemente achatados nos polos; de ta-
manho médio a grande, com um peso médio de 170 g; casca ligeira-
mente rugosa, de espessura média e coloracao laranja intenso; albedo
de espessura média; polpa de coloracao também alaranjada, contendo
grande quantidade de suco bastante doce e pouco aromatico; ausén-
cia de sementes quando as arvores sao cultivadas de forma isolada de
cultivares que produzam graos de pdélen compativeis.

Qualidade dos frutos e mercado

Os frutos apresentam excelente qualidade, principalmente por
produzirem grande quantidade de suco (> 50% da fruta) e nao
possuirem sementes. Apresenta reconhecido valor comercial tanto para
a producao de suco como para 0 consumo in natura.

Epoca de producéo

A maturacao dos frutos é de média estacao. No Rio Grande do Sul, a
colheita pode ser realizada de meados de junho a meados de agosto.
Os frutos maduros podem ser mantidos nas plantas por alguns meses,
sem perder a qualidade comercial.

Limitacoes da cultivar

As plantas sao mais sensiveis ao frio do que outras espécies de
laranjeira, por isso devem-se evitar areas sujeitas a geadas frequentes;
possuem tendéncia de emissao de ramos vigorosos no interior da copa
(ramos ladrdes); e apresenta tendéncia de alternancia de producao.
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Porta-enxerto

O Trifoliata e os citrangeiros ‘Troyer’ e ‘Carrizo’ sao os principais porta-
enxertos recomendados para a producao de frutos de alta qualidade
para o mercado in natura. Em se tratando da producao de fruta para
suco em regioes de menor risco de geada, podem-se utilizar porta-
enxertos mais vigorosos, como o limoeiro ‘Cravo’.

Espacamento para plantio

Em funcao do porte mediano a grande das arvores, recomenda-se
um espacamento de 6,5 m x 4 m, com uma densidade média de 380
plantas por hectare.

Manejo das arvores

As arvores de ‘Salustiana’ requerem a realizacao de poda anual leve,
com a finalidade de eliminar o excesso de ramos localizados no interior
da copa, para melhorar a iluminacao e a aeracao, e para minimizar a
alternancia de producao.

Produtividade

E uma cultivar altamente produtiva, podendo ultrapassar 45 toneladas
anuais de frutos por hectare.
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5.3.2. Laranjeira Valéncia ‘Delta Seedless’ (grupo
Comum)

Origem

Pode ter sido por mutacao espontédnea de gema da cv. Valéncia ou
de seedling tendo ‘Valéncia’ como genitora. Foi selecionada nas
proximidades de Pretéria, na Africa do Sul.

Caracteristicas morfoldgicas
e Arvore: vigorosa como a ‘Valéncia’; copa de tamanho grande e
forma elipsoidal, com tendéncia de crescimento vertical.
¢ Folhas: largas e grandes, de forma eliptica.
® Flores: completas, grandes e brancas; porém, praticamente todos os
graos de pdélen e sacos embrionarios sao inviaveis.
® Frutos: sem sementes, com formato arredondado, maiores do que
os da ‘Valéncia’; concentram-se no interior da copa, sendo, por isso,
menos suscetiveis a lesdes na casca ocasionadas pelo vento. A casca
é lisa, de espessura fina a média e coloracao laranja intenso; endocar-
po de coloracao alaranjada, contendo grande quantidade de suco com
menor teor de acucar e de acidez do que os frutos da ‘Valéncia’'.

Qualidade dos frutos e mercado

Os frutos apresentam excelente qualidade, principalmente por
produzirem grande quantidade de suco (> 50% da fruta) e nao
possuirem sementes. Possuem reconhecido valor comercial para
producao de suco e, principalmente, para consumo in natura.

Epoca de producdo

A maturacao dos frutos é tardia. Os frutos amadurecem cerca de trés
semanas antes daqueles da ‘Valéncia’. No Rio Grande do Sul, a colheita
pode ser realizada de meados de julho a outubro.

Limitacdes da cultivar
Cultivar propensa a alternancia de producao.

Porta-enxerto
O Trifoliata e os citrangeiros ‘Troyer’ e ‘Carrizo’ sao os principais porta-
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enxertos recomendados para a producao de frutos de alta qualidade
para o mercado in natura. Em se tratando da producao de fruta para
suco em regidoes de menor risco de geada, podem-se utilizar porta-
enxertos mais vigorosos, como o limoeiro ‘Cravo’ e o citrumeleiro
‘Swingle’.

Espacamento para plantio

Em funcao do porte grande das arvores, recomenda-se um
espacamento de 6,5 m x 4 m, com uma densidade média de 380
plantas por hectare.

Manejo das arvores
Requerem raleio de frutos e poda anual para minimizar a alternancia de
producao.

Produtividade
E uma cultivar altamente produtiva, podendo ultrapassar 45 toneladas
anuais de frutos por hectare.

5.3.3. Laranjeira Valéncia ‘Midknight’ (grupo Comum)

Origem
Provavelmente derivada de mutacao espontédnea da ‘Valéncia’, tendo
sido selecionada em Addo, na Africa do Sul.

Caracteristicas morfoldgicas
e Arvore: vigorosa, com copa de tamanho médio a grande, menor do
que o da ‘Valéncia’; formato elipsoidal, com tendéncia de crescimento
vertical.
e Ramos e folhas: folhagem densa de coloracao verde-escura; as fol-
has sao largas e grandes.
® Flores: completas, grandes e brancas; porém, praticamente todos os
graos de pdélen e sacos embrionarios sao inviaveis.
¢ Frutos: formato variando de elipsoidal a arredondado, mais ou
menos achatado; maiores que os da ‘Valéncia’; casca lisa, de espes-
sura fina a média e coloracao laranja intenso; endocarpo de coloracao
alaranjada, contendo grande quantidade de suco com elevado teor de
acucares; sabor muito agradavel e auséncia de sementes.
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Qualidade dos frutos e mercado

Os frutos apresentam excelente qualidade, principalmente por
produzirem grande quantidade de suco (> 50% da fruta) e nao
possuirem sementes. Possuem reconhecido valor comercial tanto para a
producao de suco quanto para o consumo in natura.

Epoca de producdo

A maturacao dos frutos é tardia, de duas a quatro semanas antes da
‘Valéncia’. No Rio Gra