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RISCOS MICROBIANOS
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Examinar os riscos microbianos que afetam a seguranca alimentar e as praticas agricolas referentes ao
cultivo, colheita, classificacao, embalagem e transporte de morangos comercializados embalados é uma
necessidade na Producao Integrada de Morango (PIMo).

Agua

Contaminacdoes das 4guas destinadas para
irrigacao e para higienizacao pessoal, de utensilios e
superficies, como microrganismos patogénicas,
podem comprometer a qualidade e a aceitacao do
morango.

A 4gua pode ser portadora de diversos
microrganismos: linhagens patogénicas de
Escherichia coli, Salmonella sp., Vibrio cholerae,
Shigella sp., Cryptosporidium parvum, Giardia
lambia, Cyclospora cayetanensis, Toxiplasma
gondii, e os virus Norwalk e hepatite A.

Sempre que a
agua entra em contato com morangos,
sua qualidade interfere no potencial de
contaminacdo patogénica
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Praticas higiénicas e sanitarias dos funcionarios durante o processo de producao, colheita, classificacao, empacotamento e
transporte tém um papel critico na minimizacao do potencial de contaminacao microbiana de morangos

Avaliacao da contaminacao das maos, luvas e cobertura plastica para analise microbioldgica
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Sempre lavar
as luvas apoés

o a colheita

: Y o : - : .~ Bactérias e Fungos
Analise de embalaaens e moranaos

Fontes potenciais de Esterco animal é uma

contaminacdo microbiana nao fonte significativa de
podem estar situadas proximas patégenos que pode provocar
aos locais de producédo e/ou a contaminacao de morangos
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empacotamento de morangos

O uso de estercos
deve ser cuidadosamente administrado e somente
na forma de composto, para minimizar o risco microbiano
na PIMo

Equipamentos de refrigeracdo de ar e areas de
refrigeracdao devem ser periodicamente limpos e
inspecionados
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