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A mandioca € a quarta cultura agricola de
producéo de alimentos mais importante do mundo,
segundo dados da Organizagdo das Nacoes
Unidas para a Agricultura e Alimentagdo (FAO),
notadamente na regiao tropical onde a raiz e demais
subprodutos sao consumidos por mais de 800
milhdes de pessoas (FAO, 2021).

A mandioca (Manihot esculenta) € uma planta
origindria da regido sudoeste do Acre domesticada
pelos povos indigenas da Amaz6nia ha mais de 9 mil
anos. A planta é rica em amido, geralmente cultivada
em solos quimicamente pobres, e resistente as secas
prolongadas. H4 um consenso de que a mandioca
€ estratégica para o desenvolvimento da Amazénia;
entretanto, sua cadeia produtiva na regido enfrenta
desafios como a baixa produtividade, queda no
consumo com a urbanizagdo e subprodutos com
baixo valor agregado.

E uma espécie vegetal ristica, sem muitas
exigéncias com tratos culturais, sendo largamente
cultivada em todo o territério brasileiro devido ao
fato de ser explorada notadamente por agricultores
familiares. As raizes da mandioca permanecem
no solo, podendo ser colhidas em fungcdo da
necessidade da familia.

A mandioca constitui o principal alimento
energético de uma grande parte das populagdes
indigenas das terras baixas da América do Sul e das
populag¢des que vivem no Norte e Nordeste do Brasil.
E o alimento mais consumido no Acre, seja cozido
na mesa (in natura, mansa ou macaxeira); na forma
de farinha, beléu (bolo de mandioca puba); beiju,
obtido da massa da mandioca; e bolo. A farinha é o
principal produto da mandioca no Acre, pronto para
ser consumido, transportado e armazenado.

No Acre, boa parte da produgdo de farinha
de mandioca e macaxeira para mesa € destinada
ao consumo da familia, garantindo a seguranga
alimentar e gerando renda com a venda dos

excedentes. A mandiocultura, juntamente com
a criagao de animais domésticos, caca e pesca,
complementa a dieta da maioria das familias
rurais do Acre composta notadamente por
agricultores familiares. O excedente da producéo é
comercializado localmente ou trocado com vizinhos,
caracterizando o escambo.

O cultivo da mandioca no Acre, atualmente,
representa  uma das principais atividades
agropecuarias do estado. O Censo Agropecuario,
realizado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e
Estatistica (IBGE, 2017), identificou a ocorréncia
de 19.851 estabelecimentos agropecuarios com
producédo de mandioca, sendo 95,00% oriundos da
agricultura familiar.

O mesmo estudo revelou, ainda, que 70,00%
dos estabelecimentos que produzem raiz de
mandioca possuem uma agroindustria prépria para
a producao de farinha, goma e tapioca. Outra parte
do destino das raizes é o consumo proéprio e venda
da mandioca de mesa, conhecida também como
macaxeira, mandioca mansa ou in natura.

Aspectos sociais

A mandioca é cultivada em agroambientes
denominados rogado na regido Norte do Brasil.
O perfil dos agricultores familiares produtores
de raizes de mandioca no Acre €& composto
majoritariamente por pessoas do sexo masculino
com idade variando entre 25 e 64 anos, conforme
a distribuicdo da faixa etaria da populagao rural do
Acre, por género (Figura 1.1).

Em relacdo a escolaridade dos agricultores
familiares do Acre, identificou-se que 25,69% nunca
frequentaram a escola, 21,63% concluiram o ensino
fundamental ou 1° grau, 21,63% concluiram o
ensino médio ou 2° grau e apenas 4,58% possuiam
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ensino superior completo (Figura 1.2). Dessa
forma, uma analise do perfil da escolaridade das
familias rurais do Acre revela que a maior parte dos
agricultores (79,00%) nunca frequentou a escola
ou possui apenas o ensino fundamental completo.
Esse aspecto social negativo influencia em todas as
etapas da cadeia de produgao de mandioca e seus
subprodutos no Acre (Figura 1.2).

O Acre, ainda segundo dados do Censo
Agropecuario de 2017, possuia 124.894 pessoas
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ocupadas em 37.343 estabelecimentos rurais
distribuidos ao longo do estado. Nesse publico,
80,00% das pessoas ocupadas eram do sexo
masculino e 88,00% delas tinham idade superior a
30 anos. Entre o pessoal ocupado nas propriedades
rurais, 83,00% tinham lagcos de parentesco com

O proprietario rural e, entre o pessoal ocupado

sem parentesco, 17,00% eram trabalhadores
temporarios.
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Figura 1.1. Perfil etario das familias produtoras de mandioca no Acre.

Fonte: Adaptado de IBGE (2017).

Técnico de ensino médio ou do 2° grau
Superior - graduacao

Regular do ensino fundamental ou 1° grau
Regular de ensino médio ou 2° grau
Nunca frequentou escola

Nao se aplica

Mestrado ou doutorado

Educacao de jovens e adultos (EJA)

Escolaridade

Classe de alfabetizagdo (CA)
Antigo primario (elementar)
Antigo ginasial (médio 1° ciclo)
Antigo cientifico, classico, etc.

Alfabetizagéo de jovens e adultos (AJA)

25,70

3,52

3,81

Agricultor familiar (%)

Figura 1.2. Perfil da escolaridade dos agricultores familiares produtores de mandioca no Acre.

Fonte: Adaptado de IBGE (2017).
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A mandioca é uma planta-chave para a
seguranca alimentar de milhares de pessoas,
principalmente das regides Nordeste e Norte do
Brasil. H4 um consenso geral de que a mandioca
€ estratégica para o desenvolvimento da Amazénia,
notadamente no aspecto da seguranca alimentar
de milhares de familias de origem nordestina que
residem na Amazénia, desde a época da ocupacao
provocada pelos ciclos da borracha.

Atualmente a mandiocultura enfrenta um mo-
mento delicado no Acre devido a varios fatores:
a) migragao para outras atividades mais rentaveis
como a pecuaria bovina de corte, cultura do café e
acai em todo o estado; b) tendéncia de migragéo
para outras atividades que usam mao de obra re-
duzida, pois para as operagbes de campo e, prin-
cipalmente, produgéo da farinha de mandioca arte-
sanal, emprega-se grande contingente de pessoas;
c) éxodo rural dos jovens que aumenta a escassez
e reduz a produtividade da mao de obra no campo;
e d) pandemia da covid-19 que impactou fortemente
a disponibilidade e produtividade da mao de obra
no campo, reduzindo a exploragédo das areas com a
mandiocultura.
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Todos esses fatores contribuiram para a redugéo
da area plantada ao longo da ultima década. No
entanto, a cultura da mandioca tem potencial de
apresentar uma retomada para as préximas safras,
devido ao aumento da demanda pela macaxeira,
goma e, principalmente, da farinha de mandioca,
considerando uma redugcdo da area plantada
identificada nos ultimos anos (Figura 1.3).

A mandiocultura no Acre apresentou em 2013
uma variagao positiva em relagéo a area plantada,
area colhida, produgao, rendimento e valor bruto
da producdo. Nesse ano agricola, a quantidade
de raizes produzida atingiu 939 mil toneladas
com o0 maximo de area plantada da mandioca no
estado perfazendo 44.409 ha. Segundo o Censo
Agropecuario de 2017, cerca de 70,00% dos
estabelecimentos que produzem raiz de mandioca
possuiam uma agroindustria propria para a
producéao de farinha, goma e derivados. Outra parte
do destino das raizes é o consumo préprio e venda
de macaxeira, mandioca mansa, mandioca de mesa
ou in natura (IBGE, 2017).
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Figura 1.3. Quantitativo de raizes colhidas e valor da produgéo da mandioca no Acre entre 2009 e 2021.

Fonte: IBGE (2023).
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Aspectos econémicos

O principal aspecto microeconbmico que
envolve a produgéo de raizes e de farinha no Acre
diz respeito ao fato de que a mandioca constitui a
principal base alimentar energética das pessoas
nas comunidades rurais. Quanto ao aspecto
macroecondmico, a farinha de mandioca € o mais
importante produto agropecuario de exportagdo do
Acre com relevante participagéo no produto interno
bruto do estado pelo expressivo valor em relagao a
producdo agricola (Figura 1.3).

No ano de 2019, segundo dados do Levan-
tamento Sistematico da Produgdo Agropecuaria
(LSPA), foram colhidas 993.953 t de uma area de
35.405 ha de cultivo da raiz. As categorias de area
colhida na safra de 2018, o numero e a participagao
em percentagem dos estabelecimentos da agricultu-
ra familiar e empresarial envolvidos na producéao de
raizes de mandioca no Acre constam na Tabela 1.1
(IBGE, 2022).

A producao de mandioca no Acre é tipicamente
familiar, destacando-se entre as demais culturas
praticadas na agricultura acreana. N&ao resta
duvida de que a farinha, banana, feijao, milho,
castanha-do-brasil, agai, cupuagu e as hortalicas
nao convencionais sdo produzidos pela agricultura
familiar fortemente associada ao autoconsumo com
venda de excedente. Em 2017, aproximadamente
19.851 estabelecimentos cultivavam mandioca,
perfazendo 53,00% de todas as propriedades
rurais do estado. A mandiocultura destaca-se como
a atividade agricola mais significativa entre as
culturas anuais e perenes, liderando em numero
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de propriedades produtoras, volume de produgéo e
valor bruto gerado, além de ocupar a terceira maior
area, ficando atras apenas das culturas do milho e
da banana (IBGE, 2017).

Em 2019, a pecuaria acreana liderou o valor
adicionadobruto (VAB)comR$ 697 milhdes (67,00%),
seguida pela agricultura com R$ 243 milhdes
(23,00%). A producéo florestal, pesca e aquicultura
contribuiram com R$ 105 milhdes (10,00%). O valor
da produgdo da agricultura do Acre foi de R$ 411
milhGes no ano de 2019, dos quais R$ 221 milhGes
vieram da comercializagdo, principalmente da
farinha da mandioca, representando 53,80% do
total, seguida pela banana com R$ 60,35 milhdes
(14,70%) e milho em grdo com R$ 55 milhdes,
perfazendo 13,40% da producgéo (IBGE, 2022).

As estimativas de safras divulgadas pela
Companhia Nacional de Abastecimento (Conab)
e IBGE mostram que o valor bruto da produgéo
(VBP) do Acre estimado é de R$ 2.549.091.137,00
em 2020, sendo destaque a criagdo de bovinos
(R$ 1.567 bilhdo), banana (R$ 625 milhdes) e
mandioca (R$ 461 milhdes), ocupando o terceiro
lugar em termos de contribuicdo para o VBP na
Amazénia (IBGE, 2023).

A cultura da mandioca ocupa boa parte das
areas destinadas a agricultura familiar no Acre.
E predominantemente familiar na totalidade
das propriedades agricolas do Acre, pois faz
parte do consumo diario das familias do estado.
Os municipios de maior destaque na produgéo de
raizes e farinha de mandioca no Acre constam na
Figura 1.4.

Tabela 1.1. Numero e participagdo de estabelecimentos da agricultura familiar e empresarial envolvidos na
producao de raizes de mandioca no Acre por categoria de tamanho de area colhida.

e ek Estabelecimento

(ha)

Acima de 0 a menos de 1 15.763
De 1 a menos de 2 3.268
De 2 a menos de 5 785
De 5 a menos de 10 33
De 10 a menos de 20 1
De 20 a menos de 50 1
Total 19.851

Trago (-): informag&o néo aplicavel.

Fonte: IBGE (2022).

Pfrod.u.géo (%) Agricultura (%)
amiliar empresarial

13.868 87,98 1.895 12,02
3.150 96,39 118 3,61
759 96,69 26 3,31
27 81,82 6 18,18

1 100,00 - 0,00

1 100,00 - 0,00
17.806 89,70 2.045 10,30
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Embora a produgdo de mandioca esteja
presente nos 22 municipios acreanos, em 2017,
segundo dados do Censo Agropecuario (IBGE,
2017), Cruzeiro do Sul, Tarauaca, Feijo, Rio Branco
e Marechal Thaumaturgo responderam por 55,00%
do volume total produzido e concentraram 49,00%
dos estabelecimentos rurais com producédo de
mandioca no estado (Figura 1.4).

Os principais polos de produgdo de mandioca
no Acre estdo nas regionais do Tarauaca-Envira,
notadamente nos municipios de Tarauaca e Feijo,
e do Alto Jurua, compreendendo Cruzeiro do Sul
e Mancio Lima (Figura 1.4). Em 2019, o estado
possuia em torno de 34,4 mil hectares destinados
a produgdo de mandioca. A maior concentragao
dos plantios de mandioca no Acre, ou seja, 50,80%
das areas se localizam na regido do Vale do Jurua
(IBGE, 2023).

A atividade de maior expressao econémica dos
agricultores familiares da Regional do Jurua é a
produgéao de farinha de mandioca. Aproximadamente
95,00% da produgao destina-se aos mercados de
Manaus, AM, Rio Branco, AC, e Porto Velho, RO,

Quantidade produzida

em toneladas
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caracterizando-se como a maior regido produtora e
exportadora de farinha do Acre para outros estados
(Siviero; Flores, 2019).

O surgimento recente de raros agricultores
que adotam plantios de mandioca em grandes
areas situadas nas regionais do Baixo e Alto Acre
€ explicado quando a producdo de raizes esta
associada a de goma, produto que tem mercado
local cativo, caracterizando um arranjo produtivo
de raizes para atendimento do mercado. Essa
estratégia de sucesso no negdcio da produgdo de
raizes de mandioca em escala é consolidada com a
comercializagdo da goma junto aos hipermercados
da capital Rio Branco.

A iniciativa agricola local de adogao do sistema
de grandes plantagdes (plantation) de mandioca na
Regional do Baixo Acre esta intimamente associada
areforma de pastagens degradadas usando o plantio
mecanizado da mandioca por 2 anos consecutivos,
promovendo em paralelo a fertilizagcdo na area
visando ao plantio em sucessdo de gramineas
forrageiras para recuperagao das areas de pasto.

Toneladas
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W 2.228 - 3.931
B 4355 - 7.565
Il 0.040-13.250
Il 16.908 - 39.280
Sem informacgao
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2. Tarauaca | 25.417
3. Feijé | 19.865
4. Rodrigues Alves ] 16.908
5. Marechal Thaumaturgo |G 13.250
6. Rio Branco ] 12.323
7. Mancio Lima ] 11.954
8. Porto Walter ] 10.446
9. Brasiléia ] 9.040

10. Capixaba I 7.565

Figura 1.4. Distribuigdo da produgédo de raiz de mandioca, por municipio.

Fonte: Censo Agropecuario (IBGE, 2017).
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Outra iniciativa de produgdo de raizes em
grandes areas usando mecanizagdo no campo
e na casa de farinha ocorre na Regional do Alto
Acre, onde se desenvolve um arranjo produtivo
local de goma e farinha visando ao abastecimento
dos municipios de Xapuri, Epitaciolandia, Brasileia
e Capixaba, além de atender o mercado boliviano
da cidade de Cobija. Aproximadamente 50 ha de
mandioca conduzidos por agricultores familiares
fazem parte desse consoércio agricola.

Entre as praticas agricolas empregadas na
producéo de raizes de mandioca no Acre, reveladas
pelo Censo Agropecuario de 2017, destaca-se a
producéo organica de mandioca que ocorre em mais
de 92,00% das propriedades. A pesquisa mostrou
que em 94,00% dos estabelecimentos néo se faz
qualquer tipo de adubagédo nas lavouras (IBGE,
2017).

O uso de insumos agricolas como corretivos
e fertilizantes na cultura da mandioca no Acre é
ainda incipiente. O alto custo dos produtos e da
logistica para o acesso a esses insumos encarece
a produgdo de raizes de mandioca e inviabiliza
economicamente o cultivo no Acre. A produgao
orgénica ocorre em apenas 4,45% das propriedades
€ 92,07% dos agricultores ndo usam nenhum tipo de
adubacao (Figura 1.5).

2,42%

4,45%

2,42%

= Quimica

Orgénica

= Quimica/organica = Nao fez adubagao

Figura 1.5. Uso de fertilizantes na cultura da
mandioca no Acre em percentagem.

Fonte: Censo Agropecuario (IBGE, 2017).
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E necessario considerar que ao longo do tempo
observa-se uma acumulagdo de conhecimentos
adquiridos pelos agricultores por geragdes que dao
estabilidade a produgdo de raizes de mandioca,
como o emprego de variedades selecionadas com
base no rendimento de farinha e que produzem
satisfatoriamente sem ou com reduzida quantidade
de fertilizantes.

A pratica comum local de reposigéo de nutrientes
do solo ocorre pelo emprego da agricultura itinerante
ou nbmade na condugao de rogados para produgao
de raizes de mandioca no Acre, ou seja, parte dos
fertilizantes necessarios para a cultura é reposta por
meio da reciclagem de nutrientes promovida pela
derrubada e queima da vegetagdo em areas novas
ou de capoeiras.

Ainovacgao gradual e permanente, que incorpora
as tecnologias geradas pelos centros de pesquisa,
juntamente com o0s conhecimentos acumulados
pelos agricultores familiares, promove um elevado
grau de sustentabilidade para os sistemas de
produgdo. O uso de tecnologias tradicionais nao
significa que o sistema de produgcdo em questdo
seja “atrasado” em termos tecnoldgicos.

Embora a mandioca apresente produtividade
média de 23,7 t/ha, superior a média nacional de
15,0 t/ha (IBGE, 2022), estudos da Embrapa Acre
apontam que o potencial produtivo da cultura pode
ser melhorado com o uso de variedades adaptadas
as condi¢bes de clima e solo de cada regido e de
praticas adequadas como mecanizagao, manejo do
solo e adogao de agricultura sem fogo.

As dificuldades de acesso a assisténcia técnica
e extensao rural, a infraestrutura adequada para
producdo de raizes e farinha de mandioca, ao
crédito e a falta de iniciativas bem articuladas
de instituicbes vinculadas a cadeia da mandioca
resultam em baixa produtividade e competitividade,
o que prejudica o fortalecimento da cadeia produtiva
de mandioca no Acre.

As pesquisas de testes em campo e laboratoério
de variedades de mandioca locais mais produtivas,
realizadas pela Embrapa Acre no estado, contaram
com o apoio do Fundo Amazénia e Banco Nacional
de Desenvolvimento Econémico e Social (BNDES)
e tiveram como desafio promover o fortalecimento
dos padrdes tecnoldgicos e gerenciais da cadeia
produtiva da mandioca no Acre, visando ao aumento
da renda e promogao da qualidade de vida das
familias rurais.

Uma alternativa para elevar a produtividade da
cultura é implementar a mecanizagao das etapas de
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plantio, colheita, tratos culturais e do maquinario para
fabricacdo da farinha que sera discutida no capitulo
Utilizacdo da Mandioca na Alimentacdo Animal.
Outra saida é adotar estratégias de agregacgao
de valor a farinha de mandioca como a Indicagao
Geografica, melhorias na qualidade da farinha com
adogao de boas praticas de fabricagao.

Boas praticas de fabricacao
de farinha de mandioca

Aadocgao das boas praticas de fabricagao (BPFs)
no campo e na fase de beneficiamento realizada
na casa de farinha visa garantir aos consumidores
a qualidade da farinha de mandioca, oferecendo
seguranca e inocuidade, uma vez que € um produto
alimenticio pronto para o consumo. As BPFs
consideram o padrao de higiene no processamento
da mandioca e ainda elementos como cor e textura
da farinha.

Os perigos associados a fabricagdo da farinha
de mandioca que podem causar problemas a
saude do consumidor sao divididos em trés tipos:
biolégico, fisico e quimico. Os recipientes e os
animais domésticos em contato com equipamentos
e utensilios da casa de farinha sao fontes de
contaminagéo fisica, quimica e bioldgica.

Os animais domésticos, roedores, insetos
e aranhas podem servir como hospedeiros de
microrganismos patogénicos e atuar como vetores
de contaminacdo na farinha, sendo as bactérias
e fungos os principais agentes envolvidos.
Os organismos patogénicos podem estar presentes
nos utensilios usados na fabricagdo da farinha ou
nos fornos.

Outro perigo importante que ocorre na farinha de
mandioca produzida em casas de farinha rusticas &
o fisico. Todo material estranho ao produto, como
pregos, parafusos, fragmentos de madeira, residuos
de cascas, estruturas de insetos, teias de aranha,
penas e pelos de animais domésticos, & exemplo
de contaminacao fisica que pode causar danos a
saude do consumidor.

A contaminacao quimica da farinha é provocada
por produtos como agrotéxicos, insumos, detergen-
tes e desinfetantes usados no campo ou no manu-
seio dos componentes durante as operagdes de be-
neficiamento. Os recipientes de agrotdxicos comuns
na area rural ndo devem ser reaproveitados para
uso nas etapas de processamento, armazenamento
e transporte da farinha.
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Durante o processamento da farinha de
mandioca, a adogao das boas praticas de fabricacao
garante a qualidade do produto. Os principais
cuidados para evitar os perigos sdo: ma qualidade
da agua, controle de pragas, higienizacédo de
equipamentos e utensilios, limpeza dos ambientes
internos e externos da casa de farinha e destino
adequado dos residuos solidos e liquidos gerados na
fabricagdo de farinha. Informacdes mais detalhadas
desses processos podem ser obtidas na cartilha
Boas préticas de fabricagao da farinha de mandioca
publicada pela Embrapa Acre (Souza et al., 2017b).

Indicacao Geografica da
farinha de Cruzeiro do Sul

A mandioca compde varios derivados que
constituem a base alimentar diaria de milhares
de agricultores familiares do Acre, notadamente,
daqueles da Regional do Alto Jurua composta
pelos municipios de Cruzeiro do Sul, Mancio
Lima, Rodrigues Alves, Porto Walter e Marechal
Thaumaturgo.

Afarinha é considerada de extrema importancia
para aproducao rural familiar no Acre em quase todas
as regides do estado. No Jurud, por exemplo, onde
a farinha de Cruzeiro do Sul ganhou fama nacional,
o produto adquiriu registro de Indicagao Geografica,
concedido pelo Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (Inpi). O selo garante a origem, valoriza a
farinha de Cruzeiro do Sul no mercado e beneficia
milhares de familias rurais.

Em 2017, foi disponibilizada pela Embrapa Acre
uma publicagéo reunindo os esforgos de instituicdes,
com o objetivo de conseguir o reconhecimento de
certificacdo de origem junto ao Instituto Nacional
de Propriedade Intelectual, e assim obter o selo de
Indicacdo Geografica da farinha de Cruzeiro do Sul.
Essa iniciativa visa alavancar o pre¢o da farinha local
certificada agregando valor a producéo e elevando a
renda do agricultor (Souza et al., 2017a).

Melhoria da qualidade da
farinha e agregacao de valor

A famosa farinha de mandioca de Cruzeiro do
Sul é reconhecida como um produto de qualidade
e identificada pelo selo de Indicagdo Geografica
(IG). A qualidade da farinha deve ser evidenciada
e o produto apresentar uniformidade, tornando-se
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imprescindivel a coleta de amostras para analises
fisico-quimicas constantes.

O teor de amido é um dos principais fatores que
influenciam a qualidade da farinha de mandioca, a
qual é diretamente afetada pelo ponto de colheita
das raizes, dependendo da variedade e idade da
planta no campo. Outros fatores, como as praticas de
fabricagdo e aspectos ambientais, estdo envolvidos
nesse contexto. A composi¢cao da manipueira e da
casca das raizes, residuo gerado no processo de
beneficiamento para obtencdo da farinha, deve ter
destino apropriado com objetivo de recomendar o
melhor aproveitamento.

A Embrapa Acre vem, desde 2004, realizando
agdes quanto a qualidade da farinha de mandioca
artesanal produzida na Regional do Alto Jurua.
A partir da concessao da IG, fez-se necessario
estabelecer um controle interno de qualidade da
farinha de mandioca com andlises laboratoriais e
orientagbes aos agricultores familiares frente as
eventuais distor¢cdes perante a legislagéo especifica
regulada pela Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (Anvisa).

A Anvisa determinou em legislagéo especifica
que o corante natural a base de agafrao, obtido da
desidratacdo e moagem do rizoma de plantas de
Curcuma spp., € permitido para uso como especiaria
na farinha de mandioca visando melhorar a mistura
com a coloragéo final amarela, pois o produto atinge
maior valor comercial entre os consumidores locais.
Assim, o monitoramento da qualidade da farinha
amarela produzida com a adi¢cdo de acgafrao deve
ser constante, verificando a concentragéo ideal
do produto, evitando interferéncia nos padrées de
identidade e qualidade da farinha local.

Importancia cultural

A riqgueza de variedades de mandioca no
campo e a multiplicidade de uso das raizes na
culinéria local sdo um reflexo da diversidade cultural
existente no Acre, fruto da mescla de culturas entre
povos indigenas e agricultores familiares vindos do
Nordeste que habitam em unidades de conservacgao,
assentamentos e terras indigenas.

A farinha, principal produto obtido da mandioca,
é feita de forma artesanal ha décadas por
agricultores familiares descendentes de nordestinos
que migraram para o Acre por ocasidao da seca
e dos ciclos da borracha ocorridos na primeira
metade do século passado. Os povos indigenas que
habitavam o Acre apresentavam e tém até hoje uma
dieta baseada no consumo de mandioca mansa
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(macaxeira) cozida ou assada acompanhada de
peixe ou caga.

A farinha de mandioca n&o era consumida
pelos povos indigenas do Acre, cuja dieta baseava-
-se, sobretudo, na mandioca mansa, cozida ou
assada, junto com peixe ou caga. Posteriormente,
0s grupos indigenas que trabalhavam nos seringais
incorporaram a farinha em sua alimentagéo (Araujo
et al.,, 2002). A farinha pura ou misturada com
coco, a goma e a tapioca sao produtos de grande
importancia na segurancga alimentar das pessoas no
Acre.

Ao longo do tempo, ocorreu a mistura das
culinarias distintas das populagbes indigenas
com a dos nordestinos considerando o mesmo
produto: a raiz de mandioca. Os costumes e
habitos alimentares baseados na mandioca foram
se mesclando e os indigenas passaram a fabricar
farinha visando ao autoconsumo e mercado, sem,
contudo, negligenciar suas tradigbes culinarias
milenares a base de mandioca.

A riqueza cultural resultante da diversidade de
povos foi responsavel pela vinda e concentragao
das diferentes variedades crioulas. Por outro lado, o
isolamento e o alto niumero de agricultores familiares
resultaram na manutengdo das variedades e das
tradigbes culinarias de consumo da mandioca nas
propriedades familiares, ou seja, na conservagao in
situ das variedades e de seus usos culinarios locais.

O consumo dos produtos da mandioca pela
populacéo local integra elementos nordestinos e
indigenas com diversos produtos que fazem parte
da culinaria regional. Da mandioca podem-se
produzir a farinha, beiju, goma, tapioca, pao, cuscuz,
beléu (bolo de mandioca puba), manipueira (mingau
para criangas), biscoitos, farinha de tapioca, pé
de moleque, carima (bolo de farinha) e a caicuma
que é uma bebida fermentada de mandioca muito
consumida em terras indigenas do Acre.

Velthem e Katz (2012) descreveram com
propriedade as praticas e 0s processos que
identificam a farinha de mandioca produzida
na regido de Cruzeiro do Sul sob o ponto de
vista dos agricultores familiares, realcando as
variaveis socioldgicas e antropologicas locais.
Os processos técnicos e conceituais associam as
raizes de mandioca aos objetos responsaveis pelo
processamento e a farinha especial produzida em
cada casa de farinha na regido de Cruzeiro do Sul.

Os autores reportam ainda que em cada casa de
farinha é produzida uma farinha com caracteristicas
peculiares daquela localidade. Esse fato contrasta
com a percepgao de comerciantes intermediarios e
de agentes publicos envolvidos no aperfeicoamento
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da produgdo e do comércio de farinhas locais,
0s quais consideram o produto desvalorizado e
com elevada variabilidade. A famosa farinha de
mandioca de Cruzeiro do Sul adquiriu reputagéo por
seu paladar, cor, textura relativamente fina e por ser
crocante e seca.

A riqueza simbdlica e o uso dos sentidos, como
viséo, olfato, ouvido e tato, para avaliar a qualidade
da farinha, sao aspectos culturais associados
a producado per si e aos conhecimentos dos
agricultores em relagdo a uma cadeia produtiva da
farinha que vai do rogado a comercializagao.
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